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IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do estadio: GERMANO KRUGER

Apelido do estddio: GERMANO

Endere¢o completo do estadio: PADRE NOBREGA - 265

Cidade: PONTA GROSSA

Estado: PARANA

CEP:84040-090

Site: www.operarioferroviario.com.br

Telefone: (42) 3122-4600

Proprietario: SOCIAL

E-mail:
operario@operarioferroviario.com.br

Telefone: (42) 3122-4600

Gestor do estadio: Juarez Costa Pinto

E-mail: juarez@ebcw.com.br

[ Telefone: (42) 98403-2509

Qualificagdo profissional do Responsavel:
PRESIDENTE

Clube responsavel pelo uso:

E-mail:
operari o@ogerax‘ioferroviario.com.br

Telefone: (42) 3122-4600

IDENTIFICACAO DO SOLICITANTE

Nome: Jonatan Joel Cordova Machado

[ Telefone: (42) 99822-3579

-mail:operario@operarioferrviario.com.br

DATA E HORA DA VISTORIA

[ Data: 11/12/2025

| Hora: 14:00
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CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Capacidade de publico do estadio: 10.842 pessoas.

Quantidade de setores: Arquibancada (Publico), visitantes e Social.

Quantidade de lanchonetes por setor:

Total de 06 lanchonetes. O numero de lanchonetes que funcionardo em dia de jogo
depende do numero de espectadores.

Quantidade de postos de atendimento médico: 01 e 01 Sala de Doping.

Quantidade de vestiarios para arbitros: 02 (masculino e feminino).

Quantidade de vestiarios para atletas: 01 para atletas visitantes e 01 para atletas da
casa.
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ITEM DOCUMENTO APRESENTADO | DENTRODA CARATER DA

VALIDADE DOCUMENTACAO

Plano ge limpeza e conservagdo ssM [INEO | sim NA
(questdo 2.2). 0

&

Restritivo

Certificado de empresa contratada
2 | parao controle de Pragas Urbanas | SIM M NAO [J|sSiM © NAo [ Restritivo
(questdo 3.2).

Evidéncia de treinamento ou
3 | capacitagdo dos manipuladores de | SIM [] NAO = sim [ NAO [ Restritivo
alimento (questdo 4.2).

Conta de dgua e de esgoto

V] NA V] NA iti

4 (questdo 5.1). sSM M NAO [J|siM M NAO [ Restritivo
Certificado de limpeza do

5 | reservatério de dgua potével sim M NAO [J] sim NAO [ Restritivo
(questdo 5.3).

6 Outor%a e laudo de potabilidade SIM NEo [O|sm ® nio O Relitritivo
(questdo 5.4).
Alvaré do posto médico emitido % - o

7 pela ANVISA (questio 6.1). sMm [NAO [|sm [OJNAO [ Restritivo
CRM responsavel pelo posto % % 3%

I oot (quest0 6.2). SIM M NAO sim [J NAO [ Restritivo
Contrato e licenca da empresa de

9 | residuos infectantes (quest3o SIM NAO [J| s M NAO [ Restritivo
6.14).
Contrato com empresa prestadora

10 |de servigos de saude (questdo SIM NAO [ | sim NAO [ Restritivo
6.15).
Contrato com empresa de

11 ambuléncias ou oficio com servigo SIM NnEo [ sim NAO [ Rektritivo

de atendimento médico de
urgéncia municipal (questdo 6.16).
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subarea.

SINTESE DE AVALIACAO DOS SUBITENS

1. Instalacdes Sanitdrias e Efluentes 11,6%
2. Condicdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Resi- 8 7%
duos Sélidos Urbanos g

3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulac3o de Alimentos 0

4. Produgdo e Manipulagido de Alimentos 18,4%
5. Agua Potavel 7,2%
6. Saude 23,2%
7. Vestidrios 11,6%
Percentual de Atendimento (%) 80,7%

Percentual de atendimento total: | 80,97%

Critério Quantitativo de Avaliagéo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restricées 51% a 75%
Nao aprovado 0 a 50%

Aprovado
Aprovado com restricées [J
Reprovadol[]

Data de emissao do laudo: 18/12/2025
Prazo de validade do laudo: 01 ano
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Responsaveis pela inspecgéao:

Fiscal Setor Carimbo/Assinatura
=
Eliane Fernandes Sauide E ﬁane'&f’mqndes
VISA Vigilancia Sanitaria
Mat. 18258
Fabio Emerson Rutka Alimentos y %
VISA Y7 4
Fabio Baranoski Engenharia TFbio Bar OS/{} .
VISA Engenhetro Civil- 3
CREA-PR 107.221 D
Vilmara Ap. Sassi Ambiental
Visa

Ponta Grossa, 18 de dezembro de 2025.




INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagbes Sanitarias e Efluentes

ltem | Relevancia Descrigio PRs——"
X I Impacto
Os banheiros do estadio estdo em boas condi¢bes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT
1.1 2 Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
N&do. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservagéo.
= 4 NAT
(Especificar no comentario)
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de publico do estadio,
segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010). Homens:
minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200). Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)
1.2 2
Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do estadio. AT
Néo, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade méxima de AP
Ipublico do estadio.
N&o possuem sanitarios. NAT
N&o observado. NO
Comentario:
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em nimero suficiente, ou seja, no
Iminimo 2 sanitirios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, seg¢do 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade méaxima de publico do AT
estadio.
1.3 1
Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade méaxima
o " AP
de publico do estadio.
N&o possuem sanitarios para PNE. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO

Comentario:




Os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam adequadamente providos
todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel toalha ndo
reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos|
Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, os banheiros estdo dotados de instalagtes e equipamentos com os materiais de AT i 1# :
higiene. ot
- — j

1.4
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, mas em AP
quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
Nao possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT
N&o possuem sanitarios. NAP
N3&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagdo de sacos plasticos, além de serem providas de tampa
e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico, sensor ou pedal)?(Doc. Ref.: Manual|
de Recomendacgdes para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, as lixeiras atendem ao especificado. AT
1.5 N&o. As lixeiras s&o de outro tipo. AP
Nao possuem lixeiras. NAT
Nao aplicavel. Ndo possuem sanitarios. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: Nao observado
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas caso
nio haja rede publica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a rede ptblica de
Isaneamento no entorno do estadio e 0 mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questdo 1.6 como NAT - Ndo atendida e especificar essa situacéo nos
comentarios.
Esta interligado a rede publica de esgoto. AT
1.6 Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que

obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgéos responsaveis AT
pelas politicas ambientais, de salude e de recursos hidricos.

Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgdos| NAT
responsaveis pelas politicas ambientais, de saide e de recursos hidricos.

Nao possui tratamento de efluentes. NAT
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:

As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspecdo? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

&



1.7 1 Sim, todas possuem tampas removiveis para inspegao. AT L o 1
Nao, pelo menos uma néo possui tampas removiveis para inspegéo. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustdo eficientes para o exterior? (Doc.
Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilag&o e/ou exaustio adequada. AT [
18 2 N&o, os sanitarios ndo possuem ventilagdo ou exaustio adequada. NAT
Nao aplicavel. Nao ha sanitarios. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario: Devera prever janelas ou exuastdo para remogao do ar nos benheiros de ambos sexos, para
torcedores e visitantes locais.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Nuimero de questdes da subarea: 8
8 Namero de questdes qualitativas: 0
0 Total de questdes atendidas: 8
0 ‘ Total de questdes nédo atendidas: 0
Total de questdes néo aplicaveis: 0
Quests (Rt | esdaSubd | de questdes atendidos com restricéo: 0
ART= Questd ¥ Notolicior © Total de Questoes-Qualitatives 11,5%
P 2 . (Qumou atendidas com restri s) 100%
AS = = rotal de questoes — Qualitativas — Nio Aplickveis

2. Condigdes das Instalacdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos




Item

Relevancia

Descrigao

Resultado

X

I Impacto

21

As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdo em boas condi¢gbes de limpeza e
conservagido? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de

Futebol - FGV/2010).

Sim. Todas estio limpas e conservadas.

AT

i

Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario)

AP

N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagéo.

NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

NO

Comentario: No momento da inspegéo as condigdes de limpeza néo estavam satisfatéria.

22

O Estadio possui plano de limpeza e conservagdo por escrito e esta implementado?

Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano).

AT

Sim, mas o estadio nédo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano).

AP

N3&o, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado.

NAT

N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

NO

Comentario: Devera implementar o mais rapido possivel.

23

Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?

Funcionarios do estadio.

Empresa terceirizada.

Diaristas.

Outros. (Especificar nos comentarios).

o|0jm >

Comentario:

24

Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?

Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario).

Diariamente.

Semanalmente.

Mensalmente.

Outro. Especificar no comentario.

mojojwi>

Comentério: A limpeza é realizada antes do jogo e ap6s no dia seguinte.

O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.: Politica

Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).




Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade. AT [: -2
25 Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos néo possui periodicidade. AP
N4&o, o estadio néo realiza a coleta dos residuos sélidos. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Qual o agente responsével pela coleta dos residuos sélidos no estadio?
Sistema de coleta da prefeitura. A
O estadio possui um sistema préprio de gerenciamento e coleta dos residuos sélidos.
26 (Apresentar o PGRS implementado) B
A coleta dos residuos sélidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. C
Outro. Especificar no comentario. D
Comentario:
H&a coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
Sim, o estédio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para cooperativas ou
2.7 3 ) ¢ =g AT
|para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.
Na&o, o estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacéo) NO
Comentério: Devera implementar a coleta seletiva.
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cacambas e lixeiras) dimensionados para o acondicionamento
correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estddio e que sejam separados para|
residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.. Portaria CVS N° 02/2010; Resolugdo RDC
In°® 216/2004 da ANVISA). Os abrigos de residuos
devem atender as seguintes especificagbes:a) prever aberturas para ventilagdo com &rea minima de 1/20 da
4rea do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegdo contra entrada de vetores;c)
dispor de ponto de dgua para higienizagéo ao final de cada coleta;d) dispor de ralo para captagéo de agua de
lavagem, ligado & rede de esgoto;e) ter pisos e paredes revestidos de material liso, resistente e lavavel;f) ter
facil acesso aos veiculos de coleta e espago suficiente para operagéo dos equipamentos.
2.8

Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas condigdes e AT
comportam todos os residuos gerados.
N&o. NZo ha locais que atendam as especificagdes e os equipamentos ndo existem e/ou

. - NAT
ndo estdo em boas condigbes para o armazenamento dos residuos gerados.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO

Comentario:

O estadio possui Plano de Operagéo, Manutengdo e Controle (PMOC) para condicionadores de ar em
conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Saiide n°. 3.523 de 28 de agosto de 19987

Sim, o estadio possui um PMOC implementado. |




Sim, hda PMOC mas este ndo é seguido corretamente. (Especificar no comentério a AP
29 1 eriodicidade da limpeza).
N&o. N&o existe um PMOC. (Especificar no comentério a periodicidade da limpeza). NAT
Na&o se aplica. Ndo ha condicionadores de ar no estadio. NAP
Nao observado?ispecificar no comentario o motivo da ndo observacgéo) NO
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Nimero de questdes da subéarea: 9
sy Numero de questdes qualitativas: 3
Total de questdes atendidas: 6
Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questdes nédo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigéo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 8,7%
Atendimento da subérea: 100%
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulacéo de Alimentos
2 [Quésties atondidas com reserizes
Questieseendidart| . S TR Resultado
item | Relevancia ART = e &-,.)XQ,,Z.'. i i
i i Ao X I Impacto
Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagao de alimentos do estadio estao em boas condigoes de
limpez Atendidas + (Questbes andidascomrestrictes) e Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos|
Esﬁdh A (Total de questdes — Qualitativas ~ Ndo Aplicivers
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT
Em parte. Algumas areas necessitam intervencdes. (Especificar no comentario) AP
3.1 2 Né&o. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT
Né&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO
Comentério:
O estabelecimento & submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (acoes que impecam a
atragdo, o abrigo, o acesso e a proliferagédo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC
n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Sim, mas nédo ha periodicidade. AP
32 3 N3o. NAT
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
As caixas de gordura e de esgoto estéio localizadas fora da area de preparacido e armazenamento de
alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Né&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO




Comentario:

As superficies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto sdo revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA).

Sim, estdo em bom estado. AT 1

Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores e/ou

AP
34 descascamentos.
Né&o. O material empregado é inadequado. NAT i
Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP X
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagao sao sifonados e com
tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolug¢io RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Sim.
35 Néo.
Néo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)
Comentério:
A area de preparacgio de alimentos possui iluminagdo adequada com luminéarias protegidas contra
exploséo e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolucdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Néao.
3.6 Nao se aplica. Nao héa areas de venda e manipulag&o de alimentos.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)
Comentario:
As instalacdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagdo que permita a higienizacdo do
ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Néo. NAT
3.7 Né&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagédo de alimentos. NAP X
No observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Existem lavatérios exclusivos para a higienizagdo das mados na area de manipulagdo dos alimentos e
que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro
dispositivo de secagem das méos e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
38 Néo. NAT
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO




Comentario:

As areas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sdo reservados para este fim de maneira que o
funcionario que manipula o alimento (embalado ou nédo) ndo seja o0 mesmo que recebe o pagamento
pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.
3.9 Néo.
' Né&o se aplica. Ndo ha venda e manipulagéo de alimentos no estadio.
N&o observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas, freezers,
estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengdo de sua qualidade e da seguranga alimentar ?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com temperatura AT
adequada.
N&o, os alimentos estdo armazenados em locais com condigdes e temperaturas NAT
3.10 impréprias para o acondicionamento.
Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP X
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condigbes de limpeza e higiene e utensilios s&o AT
descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.
3.11 N&o. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas NAT
’ nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos.
Nao se aplica. Ndo ha moéveis e utensilios nas areas de venda e manipulagédo de NAP X
alimentos.
Nao observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagdo de saco plastico e possuem tampa
|sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolu¢cdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
3.12 Néo. NAT

N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP X
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:




As superficies dos méveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuigdo e/ou exposicdo a venda de alimentos sido de material liso, impermeavel, Iavéveli
e isentas de rugosidade, frestas e imperfeicdes que comprometam a higienizagdo? (Doc. Ref.:

Resolugio RDC n° 216/2004 da ANVISA).

313 Sim.
Néo.
Néo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)
Comentario:
As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim. AT el
3.14 Nao. NAT
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP X
Né&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentéario:
Os equipamentos de conservagio dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e congeladores) e
os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro (analégico, digital ou a laser) em
local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT LTS
3.15 Néo. NAT
Né&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP X
No observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Os equipamentos de exposicdo do alimento preparado possuem barreiras que evitem a contaminagéo
dos alimentos pela proximidade e a¢cdo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Sim. AT
3.16 Néo. NAT
N&o héa alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP X
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
JPara areas de cozinha: O local de produgio e/ou armazenamento de alimentos é provido de entradas de
ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a renovagéo de ar? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
317 Sim. AT et
Nao. NAT
N&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP X
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO

&



Comentario:
|Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha sdo lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
3.18 3 Sim. AT
' Né&o. NAT
N&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentério:
Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham bancada,
armarios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em boas condi¢des higiénico- sanitarias?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Sim, mas ndo estdo em boas condi¢des higiénico-sanitarias. AP
319 1 N&o ha vestidrios para os manipuladores. NAT
Né&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP X
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentério:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 19
=Y 2 Numero de questdes qualitativas: 0
0 Total de questdes atendidas: 2
0 Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questdes ndo aplicaveis: 16
Total de questdes atendidos com restrigédo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 18,4%
Atendimento da subéarea: 67%
4. Producdo e Manipulagdo de Alimentos
. E Resultado
Item Relevancia Descrigdo
X I Impacto
didas com reseriy
As .- memm:tm(m—"—'mm e mw]xq.«méuumma-wma «: mes passam pelos processos de higienizagéo e
de b1 da Subirea-Q WhoAplicioeiz ~ Total de Questier~Qual c. Ref.: Resolugido RDC n° 216/2004 da ANVISA).
- Questdes + (Questoes com restricdes
Slm' ar= (Total dequcsro.-x( Qualitativas — \.\oAp 1chvels )
41 3 Nao.
. N&o s&o manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP X
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
S



Comentario:

Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparacéo, embalagem,
armazenamento, transporte, recepcio, distribuicdo e venda) sdo treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT |
42 Néo. NAT

N4o se aplica. Ndo ha manipulagéo de alimentos no estadio. NAP X

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO

Comentario:

Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando o

transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a designagdo do produto

(fabricante, a data de fabricagéo, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°

216/2004 da ANVISA).

Sim.
43 Néo.

N&o se aplica. Ndo s&o manipulados alimentos no local.

Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

Comentario:

O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),

datado e assinado pelo responséavel técnico do estabelecimento contendo as instrugdes sequenciais

das operagdes, o nome, o cargo e fungdo dos responsaveis pelas atividades? (Doc. Ref.: Resolugédo

RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT m
4.4 Sim, mas o POP né&o esta disponivel aos funcionérios. AP

Nao. NAT

Nao se aplica. Ndo séo preparados alimentos no local. NAP X

N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO

Comentario:

Existe no estabelecimento, a disposi¢ido dos funcionarios do servigo de alimentacéo, o Manual de Boas

Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT :
45 Existe, mas o manual de boas praticas néo esta disponivel aos funcionarios. AP

Néo. NAT

N&o se aplica. Nao sdo preparados alimentos no local. NAP X

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO

Comentario:




Existe informacdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:
IManual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

s , Sim. AT
Néo. NAT 2
N&o ha ambulantes no interior do estadio. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 6
QE 0 Nuamero de questdes qualitativas: 0
Total de questdes atendidas: 0
Total de questdes ndo atendidas: 1
Total de questdes ndo aplicaveis: 5
Total de questdes atendidos com restricéo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 0,0%
Atendimento da subéarea: 0%
5. Agua Potavel
Item Relevancia Descrigdo T
X | impacto

A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria do
|Ministério da Saude n° 2.914/2011).

Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. m

Sir P— . [ sui outro sistema de fornecimento
de ART="—— e o X= = B
e (Questdesda Sudirea-Qualitativas-NioAplicivels  Total de Questber-Qualitativas

51 0
Nao. E Qussts  (Questhes stemiides com restrigher) (caminh&o- pipa; poco artesiano, etc). c
Anexar U= (Total de questdes — Qualitativas — Nao Apiichvets 1do érgéo ambiental.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) D

Comentério:Sistema de abastecimento atendido pela companhia fornecedora e Possui sistema de reciclagem
das aguas servidas.

Os reservatérios de agua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estio em boas
condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragdes, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndo comprometa a qualidade da 4gua? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Satde n°® 2.914/2011).

5.2 3 Sim. Estdo em boas condigdes. AT
' N3o. T

Nao se aplica. Nao existem reservatérios de agua potavel. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:

3



Os reservatérios de dgua potavel sdo higienizados, no méaximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.: ABNT/NBR
5626/1998; Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Sadide n°® 2.914/2011).

Sim. E foi apresentado o registro de higienizagéo na validade. AT
53 Sim. Mas o registro de higienizagéo esta vencido ou néo foi apresentado. AP
Néo. NAT
N3&o se aplica. Nao existem reservatérios de agua potavel. NAP
Na&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
iExiste o laudo oficial de potabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Sadde n° 2.914/2011)?
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada. AT
5.4 Sim, mas o laudo nao foi emitido por empresa certificada. AP
A Na&o, o laudo néo existe e/ou néo foi apresentado. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
E enviado 2 autoridade de satide ptblica os relatérios das anélises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagdes sobre o controle da qualidade da agua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n® 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT
55 Sim. mas o laudo esta vencido NAT
' NZo & realizada a andlise. NAT
A &gua utilizada no estadio & advinda apenas do sistema publico de abastecimento. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'adgua, e cisternas) do estadio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).
5.6 Possui reservatérios (caixas d'agua) de 500 litros de PVC, distribuidas independente
Ipara sanitarios dos torcedores, vetiarios e setor de imprensa.
Estio instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locais acessiveis, fora
das instalagdes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgdo de um para cada 500 pessoas?
(Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A proporgéo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e AT
Imanutengéo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).
5.7 Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgéo de
. o i AP
Jbebedouros é insuficiente para atender ao publico.
Néo existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as especificagdes NAT
acima.
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO




Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 7
3 Namero de questdes qualitativas: 2
Total de questdes atendidas: 5
Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questdes néo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagdo ao total (ART): 7,2%
Atendimento da subérea: 100%
6. Sande
Resultado
Item | Relevéancia Pmasats e
Queste (@ S Quéstdes da Subi Questdes atendidas com restrice
Ay S o i iee-) Questbes Atendidas + QUet005 atendidascom restrigtes) X l Impacto
(¢ daSubirea-Qu Niodplicives  Total de Quester-¢ - e T de questoRs — 5~ Nao Aplich

O estadio possui instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagdo para
funcionamento pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).

Sim, o SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgdo competente. AT

6.1 3 Sim, mas o SMU néo possui autorizagéo de funcionamento. NAT
Né&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: somente sala de atendimento de fisioterapia
O SMU possui, em sua dire¢do técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente a sua localizagédo e outros profissionais de area de saude e assistencial, como
enfermeiro responséavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugdo CFM n°
997/1980; Portaria do Ministério da Satde n° 2.048/ 2002)
Sim, e o médico esta credenciado no CRM. AT

e 3 Sim, mas o médico n&o esta credenciado no CRM ou néo possui médico. NAT
N&o se aplica. Nao possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao). NO
Comentario:

As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em boas condi¢des de limpeza e conservagido?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).

&



Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT ~ 2
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
&3 N&o. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT
N3&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m* para capacidade superior a 15.000
torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avaliagédo de risco em eventos emitido pelo
Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
> Sim, a instalagdo estad em conformidade. AT
' Né&o esta em conformidade. AP
N&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP
Comentario:
Caso o estadio tenha capacidade de piiblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas salas
de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS N°
102/2010).
Sim, as instalagdes atendem completamente.
Né&o, ha apenas um SMU.
6.5 N3&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)
|Comentério:
As instalacdes de Servico Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagdo adequadas,
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das méos, bebedouros,
Ibanheiros e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalagdes possuem todos os itens citados. AT
6.6 NZo, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario quais faltam). NAT
Né&o se aplica. Nao possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizacdo visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagéo visivel. '
6.7 N&o. O SMU néo possui sinalizag&o visivel e/ou ndo é acessivel (especificar).

Néo se aplica. Nao possui SMU. NAP

Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO




Comentério: A sinalizagéo é no local onde ficam posicionadas as ambulancias ( Basica
e uma UTI). Acessiveis aos trocedores e jogadores.

O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta fechado e
limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)

Sim. AT £, i
Néo. NAT

6.8
Na&o se aplica. Ndo possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP
Nao observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulancias, portas amplas para fluxo agil de
|pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saude n° 2.048/ 2002).
Sim, 0 SMU possui as especificagdes preconizadas. AT
6.9 N&o. N&o atendem aos requisitos ou néo ha estrutura complementar a ambulancia. NAT
Né&o se aplica. Nao possui SMU. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO X
Comentario:
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saide (PGRSS)
e 0 mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e ambientais? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, o SMU possui PGRSS. AT
6.10 N&o possui PGRSS implementado. NAT
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP
Na&o observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
O gerenciamento dos residuos de satde é realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
pelo seu conselho de classe, com apresentagdo de Anotagido de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005; Portaria CVS n° 02/2010). *O responsavel pelo
GRSS deve ser o representante legal do SMU.
Sim, é realizado pelo representante do SMU e este é profissional de nivel superior e AT
habilitado pelo seu conselho de classe.
6.11 Sim, é realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas este AP
nado apresentou a ART ou documento similar.
N&o é realizado por profissional habilitado e / ou n&o é o representante legal do SMU. NAT
Na&o se aplica. Ndo ha geragéo de residuos de salde. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO

Comentario:

Existem e estio identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco plastico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolugéio RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005)

&



Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT

a5 Sim, os coletores existem, mas ndo estdo devidamente identificados. AP

) Né&o possui coletores. NAT

Nao se aplica. Ndo ha geragéo de residuos biolégicos e/ou perfurocortantes. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Os residuos de servigos de salide sdo dispostos em recipientes armazenados em um
depositotemporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc.
Ref.: Resolugédo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n° 358/2005; NR 32/2005).
Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT

. N&o, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP

- N&o atendem. NAT

N&o se aplica. Ndo ha geragéo de residuos de servigos de salde. NAP
No observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
A retirada dos residuos de servigos de satide esta sendo realizada por empresa devidamente licenciada
ou credenciada no 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA;
Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada. AT
Sim, mas ndo ha comprovante da licenga. AP

6.14 Néo héa contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa ndo possui licenga. NAT
N&o se aplica. N&o ha geragéo de residuos de servigos de saude. NAP
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definigdo das responsabilidades entre as partes, além de c6pia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo 6rgao competente? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n°® 2.048/2002).
Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. AT

6.15 Sim, mas a empresa néo esta registrada conforme portaria. AP
Né&o possui contrato. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de até 20.000, e
Jacima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio do
fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaca a avaliagdo de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; Manual de
Recomendagdes para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

6.16 Sim.

Nao, a quantidade disponibilizada néo atende & portaria
Né&o possui contrato.




N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) | ~no |
Comentario: O publico maximo de 8.832 pessoas, conforme legislagéo é necessario 01
|béasica e uma UTI.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 16
T 14 Numero de questdes qualitativas: 0
0 Total de questdes atendidas: 14
0 Total de questdes nédo atendidas: 0
Total de questdes nédo aplicaveis: 2
Total de questdes atendidos com restricdo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 23,2%
Atendimento da subarea: 100%
7. Vestiarios
Item Relevancia Descrigdo POS—.
X I Impacto
Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?
Sim.
Nao. Ha apenas um vestiario.
Tl 2 N&o ha vestiarios para atletas.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)
Comentario:
Os vestidrios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3 vasos
sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de
FRgnnmnndanﬂns nara a Seauranea e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Lo e s (Qummtm{:xmrmwl) ey
Sir ART= - PR —y vt orelds Guasoreg AT
72 g D Eerea: aceianipap: O NAT 2
N&O S€ 45 = (Foiarde questoes — Qualitativas — Nao Aplickveis . NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO
Comentario: Os vestiarios estdo em fase de adequacéo as normas.
Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condi¢gdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP
73 2 Nao. Estdo em condigdes precarias de higiene. NAT
Na&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:




[Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de ﬁecomendaqﬁes para a

Segurangca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time
visitante e 1 para o time residente).

7.4 N&o. Nao possui vestiario exclusivo para equipe técnica. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario: Vestiarios Visitantes, apenas vestiarios para atletas.
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condi¢des de higiene? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, estdo em boas condigdes de higiene. AT
7.5 IN&o. Estéo em condi¢bes precarias. NAT
INao hé vestiarios exclusivo para equipe técnica. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Os vestiarios para arbitros séo divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc. Ref.:
IManual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
76 Né&o. Ha vestiario apenas para um género. AP
N&o ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para arbitros estio em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo em boas condigdes de higiene. AT -
Em parte. Alguns apresentam condigdes insatisfatérias de higiene. (Especificar no AP
77 comentério quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatérias).
Nao. Estéo todos em condigdes precarias. NAT -
N&o se aplica. Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
paredes sido de material liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
78 Nao. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no NAT
’ comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatérias).
Nzo se aplica. N&o héa vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO

Comentério:




IOs equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e arbitros sdo de
material resistente, liso, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
Sim. Mas apresentam mal estado de conservagéo e/ou limpeza. AP
7.9 N&o. Os equipamentos utilizados nao sédo adequados. NAT
Néo se aplica. Nao ha moéveis e equipamentos. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 9
w 8 Numero de questdes qualitativas: 0
Total de questdes atendidas: 8
Total de questdes néo atendidas: 1
Total de questdes nédo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagdo ao total (ART): 11,6%
Atendimento da subéarea: 89%
SINTESE DE AVAl.lAcio DOS SUBITENS
1. InstalagGes Sanitdrias e Efluentes 11,6%
2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos
Sélidos Urbanos 7%
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagdo de Alimentos 18,4%
4. Produgdo e Manipulagdo de Alimentos 0,0%
5. Agua Potavel 7,2%
6. Saude 23,2%
7. Vestiarios 11,6%
Percentual de Atendimento (%) 80,7%
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