LAUDO DE CONDIGOES SANITARIAS E DE HIGIENE

ESTADIO DURVAL BRITTO E SILVA
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IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do estadio: Estadio Durval Britto e Silva

Apelido do estadio: Estéadio Vila Capanema

Endereco completo do estadio: Rua Engenheiros Rebougas, 1100
Cidade: Curitiba Estado: Parana CEP: 80.215-100

Site: www.paranaclube.com.br Telefone: (41) 3028-4747

Proprietario: Parana Clube

Email: compras@paranaclube.com.br

IDENTIFICAGAO DO SOLICITANTE

Nome: Wilton Mildo Gil
Telefone: (41) 9994-1255

Email: compras@paranaclube.com.br

DATA E HORA DA VISTORIA

Data: 05/03/2026 Hora:10:00



CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Capacidade de publico do estadio: 16.720 pessoas.
Quantidade de setores: 5

Quantidade de lanchonetes por setor:

VISITANTE: 1

SOCIAL: 1

CURVA NORTE: 6

RETA DO RELOGIO: 1

CAMAROTE: 2

Quantidade de postos de atendimento médico: 01

Quantidade de vestiarios para arbitros: 01 feminino e 01 masculino.

Quantidade de vestidrios para atletas: 01 para atletas visitantes e 01 para

atletas da casa.
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DENTRO DA CARATER DA
ITEM DOCUMENTO APRESENTADO VALIDADE DOCUMENTACAO
y |Planodelimpeza e conservacdo | o\ o NEo | siM &I NAO OO Restritivo
(questdo 2.2).
Certificado de empresa
2 |contratadaparaocontrolede |SIM MINAO O |SiM M NAO [ Restritivo
Pragas Urbanas (questdo 3.2).
Evidéncia de treinamento ocu
3 | capacitagdo dos manipuladores | SIM M NAO [J|SiM M NAO [J Restritivo
de alimento (questdo 4.2).
g | SO0 HEEE BotEsE0lo siv @ NEO OO |siM ® nAo O Restritivo
(questdo 5.1).
Certificado de limpeza do
5 |reservatério de dgua potdvel sSiMm M NAC O |siv M NAO O Restritivo
{questdo 5.3).
g |Outoreaelaudoce sivm @ NAO (O |siv ONRO [ Restritivo
potabilidade (questdo 5.4). '
Alvara do posto médicc emitido = ) - .\
7 pela ANVISA (questdo 6.1). ssm ONAO M sim ONAC O Restritivo
g |CRMresponsdvelpeloposto 1 g Hngo & |siv O NEO O Restritivo
médico (questdo 6.2).
Contrato e licenga da empresa
9 |de residuos infectantes siMm M NAO O |siv M NAC O Restritivo
{questdo 6.14).
Contrato com empresa
10 |prestadora de servicos de satide | SIM M NAO [ | SiM ™M NAC [J Restritivo
(questdo 6.15).
Contrato com empresa de
ambulédncias ou oficic com
11 |servico de atendimento médico | SIM M NAO [ |SIM M NAC [ Restritivo

de urgéncia municipal (questéc
6.16).




SINTESE DE AVALIACAO DOS SUBITENS

1. InstalagGes Sanitdrias e Efluentes 11,6%
2. CondicOes das Instalacbes Prediais e Circulacdes e Gerenciamento de Residuos

sélidos Urbanos 8,7%
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulacdo de Alimentos 25,2%
4. Producdo e Manipulacdo de Alimentos 8,7%
5. Agua Potdvel 5,4%
6. Salude 23,2%
7. Vestidrios 11,4%
Percentuai de Atendimento (%) 94,3%




INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE =<
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1. Instalagoes Sanitérias e Efiuentes

. - Resultado
ltem Relevancia Descrigdo
X I Impacto
Os banheiros do estadic estdo em boas condigdes de limpeza e conservacdo? {Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT
11 2 Em parte. Algumas &reas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
N&o. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservacgéo. NAT
(Especificar no comentario)
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO
A guantidade de sanitarios masculino/femininc no estadio atende 2 capacidade de ptblico do estadio,
segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010). Homens:
minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mict6rio em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200). Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50),
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)
1.2 2
Sim, a quantidade de sanitérios atende a capacidade maxima de publico do estadio. AT
Nao, a quantidade de sanitérios atende apenas parciaimente a capacidade maxima de AP
publico do estadio.
N&o possuem sanitarios. NAT
N&o observado. NO
Comentario:
Existem banheiros para PNE {Pesscas com necessidades especiais) em numero suficiente, ou seja,
no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadic? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebo! - FGV/2010, segdo 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitérios atende a capacidade méxima de publico do AT
estadio.
1.3 1
Sim, mas a quantidade de sanitérios atende apenas parcialmente a capacidade AP
fmaxima de publico do estadio.
N&o possuem sanitérios para PNE. NAT
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO

Comentario:




o

Os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam adequadamente providos
todos os materiais de higiene (papel higiénicc, dispositivo de secagem de m&os ou papel toalha n3o
reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagbes para a Seguranga e Conforto
nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos com os materiais de AT.
higiene.

1.4
Sim, os sanitérios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, mas em AP
quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
N&ao possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT
N&o possuem sanitarios. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO
Comentario:
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagdo de sacos piasticos, além de serem providas de|
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletronico, sensor ou pedal)?(Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, as lixeiras atendem ao especificado. AT i
1.5 N2o. As lixeiras sdo de outro tipo. AP
N&o possuem lixeiras. NAT
N&o aplicavel. Nao possuem sanitarios. NAP
Nao observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observacéo) NO
Comentario:
Qual o sistema de tratamente dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugées alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas caso
néo haja rede publica de esgotamento sanitéric na proximidade. Caso exista a rede publica de
saneamento no entorno do estadio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questiio 1.6 como NAT - Ndo atendida e especificar essa situagdo nos
comentarios.
Esta interligado a rede publica de esgoto. AT
16 Possui solucdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que

obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgdos responséveis AT
pelas politicas ambientais, de salide e de recursos hidricos.

Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos orgdos| NAT
responsaveis pelas politicas ambientais, de saude e de recursos hidricos.

N&o possui tratamento de efluentes. NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO

Comentario:




As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspegao? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1989 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

1.7 1 Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecéo. AT

' Nao, pelo menos uma nédo possui tampas removiveis para inspecio. NAT

N&o observado. (Especificar no comentéario o motivo da nZo observagio) NO
Comentario:
Os banheiros s3o dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustio eficientes para o exterior? (Doc.
Ref. NR 24.1.26b - Ministéric do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilagéo e/ou exaustio adequada.

1.8 2 N&o, os sanitarios ndo possuem ventilagdo ou exaustdo adequada.

N&o aplicavel. Ndo ha sanitérios.

N&o observado. (Especificar no comentéario o motive da néo observagio)
Comentario:

RESULTADOC

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Nimero de questdes da subdrea:

Quantidade de Questdes ) Gtz
r— —_— Quantdvr Arendiders|

ART=

] ¥ Quastéesda Subirea-Qu

Total de Quendez-Qualttativas

(Qorstes da Subirve- Qusbiaivas-FioAalivi Nimero de questdes qualitativas:
) o Total de questdes atendidas:
Questoes Atendidas + ;’mer: m""dw‘mmm "'5'”“‘”:'

(Total de questdes — Qualitativas — Nio Apliciveis = TOtal de queStﬁes néo atendidas:

AS

Total de guestSes ndo aplicaveis:

o o O o o W

Total de guestdes atendidos com restrigdo:
Atendimento em relagdo ao total (ART): 11,6%

Atendimento da subarea: 100%




2. Condigoes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

L - Resultado
item Relevancia Descrigado
X I Impacto
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estio em boas condigbes de limpeza e
conservagado? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas est&o limpas e conservadas. AT
2.1 2
Em parte. Algumas &reas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
O Estadio possui plano de limpeza e conservagio por escrito e esta implementado?
Sim, o estédio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). AT
22 2 Sim, mas o estadio néo esté atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano). AP
Nao, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?
Funcionarios do estadio. A
213 0 Empresa terceirizada.
Diaristas. C
Outros. (Especificar nos comentarios). D
Comentario: Servigo terceirizado
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio & realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). —-
Diariamente. B
24 0 Semanalmente. Cc
Mensalmente. D
Outro. Especificar no comentario. E
Comentario:




O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.: Politica
Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade. AT

25 Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos n&o possui periodicidade. AP
N&o, o estédio néo realiza a coleta dos residuos soélidos. _ 7 NAT
N&o observado. (Especificar no comentério © motive da n&o observacéo) NO
Comentario:
Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?
Sistema de coleta da prefeitura. A
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamenio e coleta dos residuos sélidos. B

26 (Apresentar o PGRS implementado)
A coleta dos residuos sdlidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa.
Outro. Especificar no comentario. D
Comentério: Coleta e destinagao é realizada pela empresa ARS COLETA DE RESIDUOS.
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Naciona!l dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
Sim, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos & o encaminha para cooperativas

; : ; el AT

27 ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.
Néo, o estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO
Comentario:
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o acondicionamento
correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estddio e que sejam separados para|
residucs orgédnicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugdo RDC
n° 216/2004 da ANVISA). Os abrigos de residuos
devem atender as seguinies especificagbes.a) prever aberiuras para ventilagdo com drea minima de 1/20 da
drea do piso;b) ter as aberiuras dotadas de telas ou outra forma de protegdo contra entrada de vetores;c)
dispor de ponto de dgua para higienizagéo ao final de cada coleta;d) dispor de ralo para captagdo de dgua de
lavagem, ligado a rede de esgoto,e) ter pisos e paredes revestidos de material liso, resistente e lavavelf) ter
facil acesso aos veiculos de coleta e espago suficiente para operagdo dos equipamentos.

28

Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estéo em boas condigdes e AT
comportam todos os residuos gerados.

NZo. N&o ha locais gue atendam as especificagbes e os equipamentos n&o existem
e/ou ndo estdo em boas condicSes para o armazenamento dos residuos gerados.

IN&o observado. (Especificar no comentéario o motivo da ngo observacéo) NO

Comentario:




O estadio possui Plano de Operacédo, Manutencio ¢ Controle (PMOC) para condicionadores de ar em
conformidade ac disposto na Portaria do Ministério da Satide n°. 3.523 de 28 de agosto de 19987
Sim, o estadio possui um PMOC impiementado.
Sim, ha PMOC mas este no é seguido corretamente. (Especificar no comentério a
29 1 periodicidade da limpeza).
N&o. Néo existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da limpeza). NAT
Né&o se aplica. N&o ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
N&o observado. {Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: PMOC realizado pela empresa C & C Service.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Quisrisndites{ PSR om e Numero de questdes da subérea: 9
y o Questbesdrendidar| | QuestdesdaSubirea-Qualtative.
5 ART = e e R G:;.-;:. Qum:'OQ-- Nimero de questdes qualitativas: 3
0 Total de questées atendidas: 5
Q:ar(fk\t.’ Atendidas + (ﬂit’-’fﬂff ‘?!r"d:d-uj fom P'l".‘!’lt’l‘f‘l‘]
0 = (Total de questdes = Qualitativas kt'\'.ao.-lp!n'.n'r:s_— Total de QUEStﬁes néo ateﬂdidas: 0
Total de questdes nédo apiicaveis: 1
Total de questdes atendidos com restrigédo: 1]
Atendimento em relag@o ao total (ART): 8,7%
Atendimento da subérea: 100%
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagdo de Alimentos
L. s Resultado
ltem Relevancia Descrigao
X I impacto
Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagdo de alimentos do estadio estaoc em boas condigdes de
flimpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos
Estadios de Futeboli - FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. - AT
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar nc comentaric) AP
3.1 2 N&o. A maioria dos estabelecimentos apreseniam problemas de limpeza e NAT
conservacao.
N&o se aplica. Nao ha &reas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacgéo) NO 0
Comentario: Servigo terceirizado.
O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Fragas Urbanas {agdes que impegam a
atragdo, o abrigo, ¢ acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC
n°® 216/2004 da ANVISA),
Sim. AT
Sim, mas n&o hé periodicidade. AP
3.2 3 N&o. NAT
N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentéric o motivo da ndo ocbservagao) NO

Comentario:




o P g )

As caixas de gordura e de esgoto estio localizadas fora da drea de preparagdo e armazenamento de
alimentos? {Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. ) AT
33 Nao. NAT
N3o se aplica. N3o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
As superficies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto s3o revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizacdo? (Doc. Ref.: Resclugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Sim, estdo em bom estado. AT
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores efou AP
34 descascamentos.
N&o. O material empregado & inadequado. NAT -
N&o se aplica. N3o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda efou manipulagdo sio sifonados e com
tampas escamotedveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da
ANVISA).
Sim. AT
3.5 Nao. NAT
N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
A area de preparagac de alimentos possui iluminagic adequada com luminarias protegidas contra
exploséo e guedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.8 Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observade. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
As instalagdes elétricas estio embutidas ou protegidas por tubulacdo que permita a higienizagado do
ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.7 NZo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulag&o de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO

Comentério:




Existem lavatérios exclusivos para 2 higienizacdo das mi3os na érea de manipulagio dos aii}ﬁéﬁ%s e
que contenham sabonete liquido inodoro & antisséptico, toalhas de pape! nic reciciado ou outro
dispositivo de secagem: das méaos e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.:
ResolugZo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.

3.8 N&o.
Né&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da nZo observagéo) NO
Comentario:
As areas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sdo reservados para este fim de maneira que o
funcionario que manipula o alimento (embalado ou ndo) n3o seja o0 mesmo gue recebe o pagamento
pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT

39 Néo. NAT

. Nao se aplica. Nao ha venda e manipulagéo de alimentos no estadio. NAP

N&o observado. (Especificar no comentéario o0 motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario: Servigo terceirizado.
Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, cdmaras frigorificas, freezers,
estufas, vitrines expositoras, etc) parz a manutencio de sua quzlidade e da segurancgza zlimentar 7
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com temperatura AT
adequada.
N&o, os alimentos est@o armazenados em locais com condigdes e temperaturas NAT

3.10 improprias para o acondicionamento.
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observago) NO 0
Comentario: Servigo terceirizado.
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cdmara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condi¢cdes de limpeza e higiene e utensilios sdo AT
descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.
N&o. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros

3.1 problemas nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a gualidade dos NAT
alimentos.

N&o se aplica. N&o h& moveis e utensilios nas areas de venda e manipulagéo de

falimentos. il

IN2o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéao) NO 0

Comentario: Servigo terceirizado.
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As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagcdo de saco plastico e possuem tampa
sem acionamento manuai? {Doc. Ref.: ResolugZo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
N&o se aplica. N3o ha éreas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observacéo) NO
As superficies dos modveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuicdo elou exposigdo & venda de alimentos s@c de material liso, impermeavel,
lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeigdes que comprometam a higienizagZo? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

313 Sim. , ) o AT
Néo. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ouf
prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel? (Dec. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004
da ANVISA).
Sim. AT

3.14 N&o. NAT
N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
Néo observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Servigo terceirizado.
Os equipamentos de conservagéo dos aiimentos (refrigeradores, cdmaras frigorificas e congeladores)
e os de processamento térmico dos alimentos possuem termdmetro (analégico, digital ou a laser) em
local visivel @ em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugéo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentério: Servigo terceirizado.
Os equipamentos de exposigZo do alimento preparado possuem barreiras gue evitem a contaminagéo
dos alimentos pela proximidade e agZo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da
ANVISA).
Sim. _ AT

316 N&o. NAT
Nao ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP
Nao observado. (Especificar no comentério c motive da ndo observagéo) NO 0

Comentario: Servigo terceirizado.




Para areas de cozinha: O local de producgio e/ou armazenamento de alimentos & provido de entradas
de ventilagdo com barreiras que impegcam a entrada de vetores mas permitam a renovagdo de ar?
(Doc. Ref.: Resolugic RDC n® 216/2004 da ANVISA).
3.7 3 Sim. AT
Nao. NAT
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO
Para areas de cozinha: As portas da &rea da cozinha sZo lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
3.18 3 -
Né&o. _ NAT
Né&o se aplica. N&o ha cozinha. _ NAP
Nao observado. (Especificar no comentaric o motivo da ndo observagéo) NO
Para locais com cozinha: Hé vestidrios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies iavaveis e em boas condigdes higiénico-
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Sim, mas néo estdo em boas condigdes higiénico-sanitarias. AP
Ee 1 N&o ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3
Nao se aplica. N&o ha cozinha. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario: Existem vestidrios mas ndo & exclusivo para os manipuladores de alimentos.
RESULTADOC
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes ) AQutheatesdides o rerisen, Nimero de questdes da subérea: 19
oy Sesbedendda P Quesbondasiding -l ) o
11 AS (Questberda Subiree-Quaktatvar-Niodplickoer  Totalde Questier-Qualitativar Nimero de queStbes c_ualltatlvas: 0
1 Total de questdes atendidas: 11
Questdes Atendidas + [ uestdes mmd.‘c.“usn»m "EEE‘_"E)
0 AS = = otal de quertoes — Qualitativas - Nio Aphichvers Total de questbes ndo atendidas: 1
Total de questdes néo aplicaveis: 7
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relag@o ao total (ART): 25,2%
Atendimento da subarea: 92%
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4. Producédo e Manipulaci@o de Alimentos

i e s Resultado
Item Relevancia Descrigéo
X I Impacto
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagdo e
desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
N&o.
4.1 3 _ :
N&o s&o manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagZo) NO
Comentario: Servico terceirizado.
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvides nas etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgéo, distribuigdo e venda) sdo treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
4.2 3 Nao. NAT
Nao se aplica. Ndo ha manipulagdo de alimentos no estadio. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacio) NO
Comentario: Servico terceirizado.
Os alimentos previamente preparados mantidos na &rea de armazenamento, ou aguardando o
transperte estio protegidos contra contaminantes e identificados com a designagdo do produto
(fabricante, a data de fabricagdo, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: ResolugZo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim.
43 3 Hdo,
NZo se aplica. Ndo sdo manipulados alimentos no local.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo)
Comentario: Servigo terceirizado.
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP),
datado e assinado pelo responsével técnico do estabelecimento contendo as instrugdes sequenciais
das operagdes, o nome, o cargo e fungéo dos responsaveis pelas atividades? (Doc. Ref.: Resolugio
RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarics. AT
4.4 2 Sim, mas o POP néo esta d_isponivel aos funcionarios. AP
N&o. NAT
Né&o se aplica. N2o s&o preparados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO

Comentario:




Existe no estabelecimento, & disposigdo dos funcionarios do servigo de alimentacdo, o Manual de

Boas Praticas? (Doc. Ref.: ResolugZo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
45 1 Existe, mas o manual de boas préticas nZo esta disponivel aos funcionarios. AP 2
N&o. NAT
Nao se aplica. Nao sZo preparados alimentos no local. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motive da n&o cbservacio) NO
Comentario:
Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadics de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
AR & Nao. NAT
Nao ha ambulantes no interior do estadio. NAP
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da néo cbservagéo) NO
Comentério: Comercio de alimentos realizado no interior do estadio.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes| Qsontr et Nimero de questdes da subérea: 8
1 ART = T Namero de guestdes qualitativas: 0
1 o Total de questdes atendidas: 1
0 - Q’.;‘,a’t,;,::,;lc:,o,,:w, F Total de questdes ndo atendidas: (1]
Total de questdes ndo aplicaveis:
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 8,7%
Atendimento da subarea: 100%
5. Agua Potavel
. Resultado
Item Relevancia Descricéo
X | Impacto
A dgua utilizada no estéadio é advinda de um sistema ptblico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Salde n° 2.914/2011).
Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. —
Sim. Além do sistema publico de abastecimento possui ouiro sistema de fornecimento B
de agua. (Especificar).
51 0
Nao. E proveniente de abastecimento alternative (caminh&o- pipa; pogo artesiano, etc). c
Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do 6rgéo ambiental.
NZo observado. (Especificar no comentario o0 motivo da néo observagéo) D

Comentario:Sistema de abastecimento atendido pela companhia fornecedora e possui poco artesiano com

hidrémetro da companhia fornecedora.




Os reservatérios de dgua potavel como caixas dagua, torres ddgua e cisternas estio em bfﬁé’"” 5
condigées, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragdes, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndo comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da
ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Satide n°® 2.914/2011).

5 Sim. Estdo em boas condigdes. AT
5.
Néo. NAT
N&o se aplica. Nao existem reservatérios de agua potavel. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
Os reservatérios de agua potave! s&o higienizados, no maximo, a cada 6 meses? (TDoc. Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da SaGde n°
2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o registro de higienizac&o na validade. AT
53 Sim. Mas o registro de higienizag&o esta vencido ou néo foi apresentado. AP
Néo. NAT
N&o se aplica. Ndo existem reservatorios de agua potavel. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&c observacéo) NO
Comentario:
Existe o laudo oficial de potabilidade da agua &'isponibilizada nc estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Satde n° 2.914/2011)7
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada. AT
5.4 Sim, mas o laudo nao foi emitido por empresa certificada. AP
N3o, o laudo no existe efou néo foi apresentado. NAT
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
E enviado 2 autoridade de salide plblica os relatérios das andlises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagdes sobre o controle da qualidade da 4gua, advinda de
labastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n® 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT
55 Sim. mas o laudo esté vencido - NAT
‘ NZo é realizada a analise. NAT
A dgua utilizada no estadio € advinda apenas do sistema publico de abastecimento. NAP 0
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'dgua, e cisternas) do estadio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).
5.6 Comentario: 80.000 litros




;L:L«ei’

Estédo instalados bebedouros de material lavavel, providos de dgua potavel, em locais acessiveis, fora
das instalagdes sanitérias, para uso dos frequentadores, na proporgéo de um para cada 500 pessoas? |

(Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).

Sim. A proporcédo de bebedouros estéd sendo aiendida e possuem plano de limpeza e

manutengéc do equipamento com troca regular dos filiros (anexar comprovantes). R/l
5.7 3 Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgdo de AP
bebedouros é insuficiente para atender ao publico.
Nao existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as especificacdes NAT 3
acima.
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da n@o observagéo) NO
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes ) (Guestoaneitscon e Namero de questbes da subérea: 7
(o Smbes dtendidiat QueztbesdaSubirva-Qualzataas 3 . o
3 Ly {(Questderda Sublreg-Quaktativar-Nio Aplicives & Total de Questdes-Quel Numero de questoes qualltatlvas: 2
1 Total de questdes atendidas: 3
Questdes Atend:idas + [Qurxlér: nrrr:d;d‘n: com lf:rr:COf:}
0 A5 = (Total de questdes — Qualitativas —.“-‘Ja -‘q::.‘irj'.-n:w” TOtaI de queStaes néo atendidaS: 1
Total de questdes néo aplicaveis: 1
Total de questdes atendides com restrigdo: 0
Atendimento em relagZo ao totai {(ART): 5,4%
Atendimento da subérea: 75%
8. Salde
. s Resultado
Item Relevancia Descrigao

X I Impacto

Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).

O estadio possui instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagao para
funcionamento pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: ResolugZo-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to

6.1 3

Sim, o SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgé&o competente. AT
Sim, mas o SMU n&o possui autorizagdo de funcionamento. NAT
N&o se aplica. N&do possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observacao) NO

Comentario:




O SMU possui, em sua diregéo técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente a sua localizagdo e outros profissionais de area de salde e assistencial, como
enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugéo CFM n°
997/1980; Portaria do Ministério da Salde n° 2.048/ 2002)

Sim, e o médico esia credenciado no CRM.

62 Sim, mas o médico ndo esta credenciado no CRM ou n&o possui médico.
Nao se aplica. N&o possui SMU.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao).
Comentario:
As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em boas condigdes de limpeza e conservagio?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estédios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos est&o limpos e conservados. AT
Em parte. Alguns locais necessitam intervencgdes. (Especificar no comentario) AP

- N&o. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT -
Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observacéo) NO
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m*® para capacidade superior a2
15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avaliagdo de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, a instalag@o esta em conformidade. AT

o N&o esta em conformidade. AP
N&o se aplica. Ndo possui SMU. B NAP
Comentario:
Caso o estadio tenha capacidade de plblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas salas
de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS N°
02/2010).
Sim, as instalagcdes atendem completamente. AT
N&o, ha apenas um SMU. NAT

6.5 N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO

Comentério:




As instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagio adequad’as',l
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das mios, bebedouros,
banheiros e acesso ao telefone? {Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).

Sim, as instalagbes possuem todos os itens citados. AT

6.6 Nao, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario quais faltam). NAT
N&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO
Comentario:
As instalagtes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagdo visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimentc possui sinalizacZo visivel. AT

6.7 Nao. O SMU nZo possui sinalizago visivel e/ou n&o & acessivel (especificar). AP

' Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO
Comentario:
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta fechado
e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT

6.8 Néo. NAT
Néo se aplica. Ndo possui SMU efou medicamentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO
Comentario:
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambuléncias, portas amplas para fluxo agil de
pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Satide n® 2.048/ 2002).
Sim, o SMU possui as especificagdes preconizadas. AT

8.9 Nao. NZo atendem zos requisitos ou n&o ha estrutura complementar & ambulancia. NAT
N&o se aplica. Nao possui SMU. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacio) NO
Comentario:
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saide
(PGRSS) e 0 mesmo esta disponivel para consulta das autforidades sanitarias e ambientais? (Doc.
Ref.: Resolugao RDC n® 306/2004 da ANVISA; Resolugao CONAMA n° 358/2005).
Sim, o SMU possui PGRSS. AT

6.10 N&o possui PGRSS implementado. NAT
N&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagdo) NO

Comentario:




O gerenciamento dos residuos de salide é realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
pelo seu conselho de classe, com apresentacdo de Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005; Portaria CVS n° 02/2010). *O responsavel pelo
GRSS deve ser o representante legai do SMU.

Sim, & realizado pelo representante do SMU e este é proﬂssionél de nivel superior e AT
habilitado pelo seu conselho de classe.

6.11 Sim, é realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas este AP
ndo apresentou a ART ou documento similar.
N&o é realizado por profissional habilitado & / ou nédo é o representante legal do SMU. NAT
N&o se aplica. N&o ha gerac&o de residuos de salde. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacio) NO
Comentario:
Existem e estio identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco plastico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n® 358/2005)
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT
Sim, os coletores existem, mas n&o estdo devidamente identificados. AP

6.12 N&o possui coletores. NAT
Né&o se aplica. Nao ha geragio de residuos biologicos e/ou perfurocortantes. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n2o observagzo) NO
Comentario:
Os residuos de servigos de salide sZo dispostos em recipientes armazenados em um
depositotemporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 308/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n® 358/2005; NR 32/2005).
Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT

613 N&o, alguns quesitos n&o constam. (Especificar quais nos comentarios). AP

) Nao atendem. NAT

N2o se aplica. Ndo ha geragZo de residuos de servicos de salde. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO
Comentario:
A retirada dos residuos de servigos de salide esta sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no 6rgio competente? (Doc. Ref.: Resolugcdo RDC n° 306/2004 da
ANVISA; Resclugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada.
Sim, mas n&o ha comprovante da licenca.

6.14

N&o hé contrato com empresa tercerizada e/ou a2 empresa néo possui licenga.

N&o se aplica. Ndo ha geracgéo de residuos de servigos de salde.

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo)

Comentario:




O estadic possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definigdo das responsabilidades entre as partes, além de cdpia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n® 2.048/2002).

Sim, e 2 empresa esta registrada conforme portaria. AT
6.15 3 Sim, mas a empresa nao esta registrada conforme portaria. AP
N&o possui contrato. NAT
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observacgéo) NO
Comentario:
Existe o minimo de duas ambuldncias UTI de suporte avangado (tinc D) para publico de até 20.000,
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando esias contempladas em contraio ou oficio do
fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade gue satisfaga 2 avaliagdo de risco em
eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
6.16 3 Sim. AT
N&o, a quantidade disponibilizada ndo atende a portaria AP
N&o possui contrato. NAT
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagéo) NO
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Onlasacendidescomrmriien Nimero de questdes da subarea: 16
" Questbesatendidart|* ) QustierdaSubirea-Qualiasaas 5 il s
13 il (Questteade Subirea~Quabtanvas-Niodplichwy  Totalde Questber-Qualitativar Ndmero de questbes quahtatwa‘?': 0
0 X Total de questdes atendidas: 13
Questdes Atendidas + {Q:w:mrs c:md.-d‘c: com rrsmcw:J .
1 A (Total de questdes ~ @unhr.’::,rﬂx—:‘v'zoAp.’:r.in’.'s TOtaI de quEStées nao atendldaS: 0
Total de questdes ndo aplicaveis: 3
Total de questdes atendidos com restrigéo: 0
Atendimento em relagdo ao total (ART): 23,2%
Atendimento da subarea: 100%
7. Vestidrios
. L Resultado
Item Relevancia Descrigao
X I Impacto
Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?
Sim.
N&o. Ha apenas um vestiario.
7.1 2 Nao ha vestiarios para atletas.

NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo)

Comentario:




Os vestiarios exclusivos para atletas t&m, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3 vasos
sanitérios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagoes para a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT

29 Nao. (Especificar a quantidade). NAT

) N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO
Comentario: Vestiarios Visitantes 7 (sete) Chuveiros
Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP

73 Nao. Estdo em condigdes precérias de higiene. NAT
Nao se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. _ NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagio) NO
Comentario:
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time AT
visitante e 1 para o time residente). A

7.4 N&o. N&o possui vestiario exclusivo para equipe técnica. NAT 2
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacio) NO
Comentario: Vestiarios Visitantes, apenas vestiarios para atletas.
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica est@o em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, estdo em boas condigbes de higiene. _ AT

7.5 N&o. Estdo em condigbes precérias. ) NAT
N&o ha vestiarios exclusivo para equipe técnica. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO
Comentério: Salvo vestiario visitantes.
Os vestiarios para arbitros s3o divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc. Ref.:
Manuai de Recomendagdes para a Seguranga e Conforio nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim.

76 N&o. Ha vestiario apenas para um género.

N&o ha vestiarios exclusivo para arbitros.

Nao observado. (Especificar no comentario c motivo da n&o observagzo)

Comentario:




=T

Os vestidrios exclusivos para arbitros estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Man"‘él de
Recomendagdes para a Seguranga e Confortc nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo em boas condi¢bes de higiene. AT
Em parte. Alguns apresentam condigGes insatisfatorias de higiene. (Especificar no AP
77 2 comentario quantos e quais apresentam-se em condicdes insatisfatérias).
N&o. Estéo todos em condigdes precérias. NAT
N&o se aplica. Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério 0 motivo da n&o observagio) NO
Comentario: |
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, &rbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
paredes s&@o de material liso, resistente, impermeével e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim.
N&o. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no
7.8 1 . . s ; d NAT
comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatorias).
N&o se aplica. Nao ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observacgio) NO
Comentério: |
Os equipamentos e méveis encontradcs nos vestidrios dos atletas, equipe técnica e arbitros sio de
material resistente, liso, impermedve! e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
Sim. Mas apresentam mal estado de conservacio e/ou limpeza. AP
7.9 1 NZo. Os equipamentos utilizados n&o s&o adequados. NAT
N&o se aplica. N&o ha moveis e equipamentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da nZo observagio) NO
Comentario:
RESULTADOC ~
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Quibedintidn Ic'.r:f:l!:!f‘-'.i::.‘:'.fc.':';:i:‘ Nimero de questdes da subarea: 9
S ueTHrAlendidet s ) Quertbesda Sublrve-Qualivarie
7 e (Quastées de Subirea=Quakisativar=Nio Apliciveis .':.'.:.‘er‘.t:.'étr-Q:.'.'::a::'.u Namero de questdes qualitativas: 0
1 . Total de questdes atendidas: 7
Questdes Atendidas + (Q_ur:.'br: cu-::dmzu: com rr.:v-:cu-:} . )
0 A o Totalde questoes - Qualiiamvas = Nuo Aplichods Total de questées n2o atendidas: 1
Total de questdes nZo aplicaveis: 1
Total de questdes atendidos com restrigzo: 0
Atendimento em relagdo ao total (ART): 11,4%

Atendimentc da subérea: 88% J




Os valores de atendimento total sZo obtidos a partir do somatério de

atendimento de cada subarea.

SINTESE DE AVALIACAO DOS SUBITENS

1. InstalagBes Sanitdrias e Efluentes 11,6%
2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de 8 7%
Residuos Sélidos Urbanos '

3. Instalacdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulacio de Alimentos 25,2%
4. Producdo e Manipulag¢do de Alimentos 8,7%
5. Agua Potavel 5,4%
6. Satde 23,2%
7. Vestiarios 11,4%
Percentual de Atendimento {%) 94,3%

Percentual de atendimento total: | 94,3%

Critério Quantitativo de Avaliagdo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restricbes 51% a 75%
Nao aprovado 0a50%
Aprovadold
Aprovado com restrigoes
Reprovado[]

Data de emissdo do laudo: 05/03/2026

Prazo de validade do laudo: 01 ano

Responsaveis pela inspecio:

Uit

CRMV/PR 5598 - Matr. PMC 74807




_/4 SANE PAR CONTA/FATURA

DE FORNECIMENTO DE

:‘ Companhia Jde Sancamento do Parana AGUA, ESGOTAMENTO

CNPJMF 76 484 013/0001-45 Inscricio Estadual 101 80080-84 SANITARIO E SERVICDS

SEDE' Rua Engenheiros Rebougas n® 1376 - CEP 80215.900

Curitiba - PR Teleatendimento: 0800-200.0115

Inteinet  www sanepar.com br

ENDERECO NOMERO MATRICULA

R ENG REBOUCAS 01100 0013.5801
LADO PORTARIA PRINCIPAL !

NOME DO CLIENTE CEP

PARANA" CLUBE | 80.215-100
ROTEIRO DE LEITURA HIDROMETRO ~ ————1~CAT~ =RES-COM-IND-UTP
001-57-31-070-07540 | Y245G2788004-4-1/938 000 001 000 000

HISTORICO DE CONSUMO/m3

12/24 01/25 fozlzs F03/25 04f 05/25 | 06/25 | 07/25 ;03/25 J09/25 10/25
52 | 49 47 42 | o I

DESCRICA[] DUS SERVI[,‘.OS LANCADOS VALORES

TRIBUTOS FEDERAIS - LEI 12.741 - VALOR APROXIMADO R$ 310, 86
REFERENCIA DATA LEITURA —— VALORES
11/2025 24/11/2025
_ AGUA 2.077,10
MEDIA DE CONSUMO/m3 - § MESES
62 |esgoto 1.765,54
LEITURA ANTERIOR 752 |servicos 0.00
LEITURA ATUAL g5 TOTAL 3.842,64
CONSUMO/m3 VENCIMENTO
171 08/12/2025

MOTIVO DA AUSENCIA DE LEITURA

PAGUE EM DIA SUA CONTA.

826 10000038 7 42

Tl ININNIIH!IIHI!NII‘NIWIHIIHINIII(INII il

013.5801.1125.0188
MATRICULA REFERENCIA YENCIMENTO VALOR TOTAL
0013.5801 11/2025 0 2 08/12/2025 3.842,64

IPTE: 232.0109.0013.5801. 1 125.0188

AUTENTICACAQ NO VERSD COMPROVANTE SANEPAR



