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CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item deverd constar a caracterizacao do estadio tais como:

e Capacidade de publico do estddio: 2.210 pessoas

¢ Quantidade de lanchonetes por setor: Apenas food trucks instalados em dias de jogos

¢ Quantidade de postos de atendimento médico: servico médico de urgéncia em dias de jogos
¢ Quantidade de vestidrios para arbitros: 1

¢ Quantidade de vestidrios para atletas: 2 (1 para visitantes e 1 para o time local)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://patobranco.1ldoc.com.br/verificacao/FESF-EA55-B3DA-8554 e informe o cédigo FE5F-EA55-B3DA-8554
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INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. InstalagGes Sanitarias e Efluentes

Resultado
Iltem | Relevancia Descricao
X | Impacto
Os banheiros do estadio estao em boas condi¢cées de limpeza e conservacao? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Nao, os sanitarios ndo estao limpos e em boas condi¢des de conservagao. NAT 1
1.1 2
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de publico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N2 02/2010).
Homens:
minimo de mictdrios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictdrio
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatdrios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavatdrios: 0,3 x (N/150)
1.2 ) Né&o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade méxima de AP 5
publico do estadio.
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em numero suficiente, ou seja,
no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, secao 15D).
i
Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima AP 2 5
de publico do estadio. 8
¢
1.3 1 2
'_
zZ
P
Os banheiros estao dotados de instalagbes e equipamentos para que sejam adequadament
prowdos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou pap
toalha nao reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacées para a Seguranca é
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010). o
x
Nao, os banheiros nao estao dotados de instalagdes e equipamentos com os materiais o
o NAT 1 W
de higiene. u
<
<
()
<
1.4 1 o
lél
L
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizacao de sacos plasticos, além de serem providas dé&
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico, sensor ou pedal)?(Doc. Refi
Manual de Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Nao, as lixeiras ndo possuem tampa. AT 1
1.5 1
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Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solucoées alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas caso
nao haja rede publica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a rede publica de
saneamento no entorno do estadio e o mesmo, ainda assim, utilizar soluc6es alternativas de
esgotamento, favor marcar a questao 1.6 como NAT - Nao atendida e especificar essa situagao nos
comentarios.
Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgaos responsaveis | AT 1
pelas politicas ambientais, de saude e de recursos hidricos.
1.6 3
As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspecao? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).
Sim, todas possuem tampas removiveis para inspegao. AT 1
1.7 1
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustdo eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Codigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilagao e/ou exaustao adequada. AT 1
%
1.8 2 2
RESULTADO %
<
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO 2
Maximé&
possiveh
o . %)
NUmero de questdes da subarea: 8
Numero ~ o Atendimento em relagao ao total
de questoes qualitativas:
0
(ART):

4,05% 10,81%

. , . o
Total de questdes atendidas: Atendimento da subarea (AS): 37,46%

Total de quest6es nao atendidas:

Total de questoes nao aplicaveis:

o O U W

Total de questoes atendidos com restricao:
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2. Condigoes das Instalacoes Prediais e Circulagoes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

Item

Relevancia

Descricao

Resultado

X | Impacto

241

As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdao em boas condicoes de limpeza
e conservacao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacées para a Seguranga e Conforto nos Estadios

de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todas estéo limpas e conservadas.

AT

2.2

O Estadio possui plano de limpeza e conservacao por escrito e esta implementado?

Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano).

AT

2.3

Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?

Funcionarios do estéadio.

24

Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?

Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario).

BALIER
L= a g —

25

O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:

Politica Nacional dos Residuos Solidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade.

AT

—_

2.6

Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos solidos no estadio?

Sistema de coleta da prefeitura.

LI BEIMS e ADAIANE FERREIRA DOS SANTOS KIRON

27

Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Solidos - Le

12.305/2010).

Sim, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e 0 encaminha para cooperativas
ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

AT

—_
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Ha abrigo de residuos e equipamentos (cacambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos solidos gerados nas dependéncias do estadio e que sejam
separados para residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N2 02/2010; Resolucao
RDC n° 216/2004 da
ANVISA).

Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagbes:a) prever aberturas para ventilagao com
drea minima de 1/20 da area do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegdo contra
entrada de vetores;c) dispor de ponto de dgua para higienizagao ao final de cada coleta;d) dispor de ralo
para captacao de agua de lavagem, ligado a rede de esgoto;e) ter pisos e paredes revestidos de material
liso, resistente e lavavel;f) ter facil acesso aos veiculos de coleta e espaco suficiente para operacdo dos
equipamentos.

2.8 2
Sim. O local atende as especificagbes, 0s equipamentos estdo em boas condigdes e AT 1
comportam todos os residuos gerados.
O estadio possui Plano de Operagao, Manutencéao e Controle (PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Saude n2. 3.523 de 28 de agosto de 19987
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
2.9 1
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo possivel
Numero de questoes da Atendimento em relagao ao
subarea: 9 total (ART): 7,3% de 8,8%
Numero de questoes 3 Atendimento 66,66%
qualitativas: subarea (AS):
Total de questoes atendidas: i
Total de questées nao 5 =
atendidas: 0 2
Total de questées nao g
aplicaveis: ] o
Total de questées atendidos 9
com restricéo: 0 2
nl
[%2]
o}
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagio de Alimentos E

Item | Relevancia

RR

Resultado

Descricao Q
¢ X | Impacto 4

Os estabelecimentos de venda e/ou manipulacédo de alimentos do estadio estdo em boasZ
condicoes de limpeza e conservacao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacoes para a Seguranca eg
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0

Comentario: Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga sanitaria) somente nos dias de jogos

SSA GABRIELI BEIMS e A

O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (acbes que impe¢am
atracao, o abrigo, o acesso e a proliferacao de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resoluca
RDC n° 216/2004 da ANVISA). g

Sim. AT 1

Assinal
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3.2

As caixas de gordura e de esgoto estao localizadas fora da area de preparacao e armazenamento
de alimentos? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga
sanitaria) somente nos dias de jogos

3.3
As superficies do local de manipulacdo de alimentos como piso, parede e teto sao revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizacao? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. S&o instalados Food Trucks (com a devida licenga
sanitaria) somente nos dias de jogos
34
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulacao sao sifonados e
com tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga
sanitaria) somente nos dias de jogos
35
A area de preparacao de alimentos possui iluminacao adequada com luminarias protegidas contra
explosao e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0 @
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga o
sanitaria) somente nos dias de jogos e
36 ¢
U
le
=
p=|
. ~ o = . . = - PO
As instalacoes elétricas estao embutidas ou protegidas por tubulacao que permita a higienizacao ¢
do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA). §
Né&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0 %
[ad]
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. S&o instalados Food Trucks (com a devida licenga m
3.7 sanitaria) somente nos dias de jogos m
: 3
=
[a)
<
q
Existem lavatorios exclusivos para a higienizacao das maos na area de manipulagéo dos alimento§
e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nao reciclado ou outrd;
dispositivo de secagem das maos e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.4
Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
38 Comentério: A cozinha existente ndo esta em uso. S&o instalados Food Trucks (com a devida licenga

sanitaria) somente nos dias de jogos

=
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As areas de recebimento de dinheiro, cartoes e outros sao reservados para este fim de maneira que
o funcionario que manipula o alimento (embalado ou niao) ndo seja o mesmo que recebe o
pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolucdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT 1
3.9

Os alimentos pereciveis sao dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas, freezers,

estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutencao de sua qualidade e da seguranca alimentar ?

(Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. S&o instalados Food Trucks (com a devida licenga

sanitaria) somente nos dias de jogos

3.10

O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines

expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e

higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Nao se aplica. Nao ha mdveis e utensilios nas areas de venda e manipulagao de NAP 0

alimentos.

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga

sanitaria) somente nos dias de jogos

3.11

As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizacdo de saco plastico e possuem

tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolucdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Nao. NAT 1 o
=
<
2

3.12 (e

As superficies dos moveis e utensilios utilizados na preparacao, embalagem, armazenamento:ﬁ

transporte, distribuicao e/ou exposicdao a venda de alimentos sdao de material liso, impermeélvelf_3

lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeicoes que comprometam a higienizacao? (DocZ

Ref.: Resolucédo RDC n° 216/2004 da ANVISA). a
o,
[a

N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0 <

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga o

3.13 sanitaria) somente nos dias de jogos mi
L
L
2
g
<
)
<t

As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ous

prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel? (Doc. Ref.: Resolucdo RDC n%

216/2004 da ANVISA).

Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga

314 sanitaria) somente nos dias de jogos

Os equipamentos de conservacao dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termoémetro (analégic
digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/200
da ANVISA).

o

=
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Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0

Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga sanitaria)

3.15 somente nos dias de jogos
Os equipamentos de exposicao do alimento preparado possuem barreiras que evitem a contaminagao
dos alimentos pela proximidade e acdao do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugiao RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Nao ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP 0
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga sanitaria)
somente nos dias de jogos
3.16
Para areas de cozinha: O local de producao e/ou armazenamento de alimentos é provido de entradas
de ventilagcdo com barreiras que impecam a entrada de vetores mas permitam a renovacao de ar?
(Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
I
N&o se aplica. Ndo h4 cozinha. NAP 0 X
7]
Comentério: A cozinha existente nao esta em uso. S&o instalados Food Trucks (com a devida licenga sanitaria) ;
3.17 somente nos dias de jogos 2
£
n
!.u
Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha sao lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedacao para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugcao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Né&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga sanltar@
3.18 somente nos dias de jogos 2
2
o
o
Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenh h
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em boas condicoes hlglenlcg
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
3.19
RESULTADO
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DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Numero
de questoes da subarea:

Atendimento em relacao ao total

Maximo possivel

27,9%
19 (ART): 26,43% R
Numero de questées qualitativas: 0 Atendimento subarea (AS): 94,73%
Total de questdes atendidas: 3
Total
de questoes nao atendidas: 1
Total
de questoes nao aplicaveis: 15
Total
de questoes atendidos com restricao: 0
5
3
<
)
M
0
3
i
L
[Tel
i
4. Producao e Manipulagao de Alimentos 9
L. s Resultado §
Item | Relevancia Descricao °
X ‘ Impacto o
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagao e E
desinfec¢ao durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA). ©
<
Yo}
Nao sdo manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP 0 Y
<
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga 5 2
sanitaria) somente nos dias de jogos % ﬂ'i,
Te}
4.1 3 8|
XL
i
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagdo, embalagem3| <
armazenamento, transporte, recepcao, distribuicéo e venda) sdo treinados e capacitados de acord& §
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA). & §
Sim. AT 1 a2
<| 2
Comentario: Os proprietarios e/ou funcionarios de Food Trucks possuem treinamento. % 5
x| ©
42 3 il B
[Ny ]
Y g
c
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando &| £
transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a designacéo do produt&| £
(fabricante, a data de fabricacao, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n& g
216/2004 da ANVISA). 2 8
= £
Nao se aplica. Nao sdo manipulados alimentos no local. NAP 0 o ;
= 0
Comentario: A cozinha existente ndo esta em uso. Sao instalados Food Trucks (com a devida licenga E §
sanitaria) somente nos dias de jogos Q5
4.3 3 o] B
E
?le
[}
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizadoé §
(POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento contendo as instrucées| S
sequenciais das operacoes, o nhome, o cargo e funcao dos responsaveis pelas atividades? (Docg; K
Ref.: Resolucdo RDC n° 216/2004 da ANVISA). 23
s
Nao se aplica. Nao séo preparados alimentos no local. NAP 0 =
o
[
o
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4.4 2

Existe no estabelecimento, a disposicao dos funcionarios do servico de alimentacao, o Manual de

Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Nao se aplica. Nao sao preparados alimentos no local.

NAP 0

45 1
Existe informacoes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
4.6 2
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel

Numero de questoes da subarea:

Numero de questoes qualitativas:

Total de questoes
atendidas:

Total de quest6es nao atendidas:

Total de questoes nao aplicaveis:
Total de questdes atendidos com

restricao:

Atendimento em relagdo ao
total (ART):

Atendimento subarea (AS):

A O D O o o

Quantidade

8,10% de 8,10%

100%

5. Agua Potavel

Item | Relevancia

Descricao

Resultado

X | Impacto

LI BEINIS e ADAIANE FERREIRA DOS SANTOS KRONBAUER

5.1 0

A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portari

do Ministério da Saude n2 2.914/2011).

Sim.

A
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Os reservatorios de agua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estao em boas
condicoes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltracoes, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que nao comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.: Resolucdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Saude n2 2.914/2011).

Sim. Estdo em boas condigdes. AT 1
5.2
Os reservatorios de agua potavel sao higienizados, no maximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolucao RDC n° 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Saude n®
2.914/2011).
Nao, segue justificativa em anexo. NAT 1
5.3
Existe o laudo oficial de potabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Salude n® 2.914/2011)?
Nao, segue justificativa em anexo. NAT 1
5.4
E enviado a autoridade de salide publica os relatérios das analises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagoes sobre o controle da qualidade da agua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n° 2.914 / 2011).
A agua utilizada no estadio é advinda apenas do sistema publico de abastecimento. NAP 0
5.5 o
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatdrios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio?®
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998). 2
Comentario: 12.000 litros %
5.6 ¥
[%2]
e}
'_
zZ
g
[%2]
Estao instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potével em locais acessiveisR
fora das instalacoes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporcao de um para cada 500t
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Nao existem bebedouros e / ou 0s existentes ndo atendem a todas as especificagbes NAT 3
acima.
5.7
RESULTADO

Assinado por 2 pessoas: VANESSA GABRIELI BEIMS e ADAIANE FERREIR
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DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Numero de questoes da subarea: 7 Maximo
. . possivel: 8,8%
. ~ P Atendimento em relacdo ao
Numero de questdes qualitativas: 5
total (ART):"5,02%
Total de questoes atendidas: 1 Atendimento da subarea (AS):
72,91% Total de questoes nao atendidas: 3
Total de questdes nao aplicaveis: 1
de questoes atendidos com
;'reostﬁlgéo: 0
Quantidade
3
&
<
[a)
(%}
6. Saude t§
il
Item | Relevancia Descrigcao Resuiltado Ej‘_’
X [ Impacto i
O estadio possui instalacoes de Servico Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagao para._::r?’
funcionamento pelo 6rgao competente? (Doc. Ref.: Resolucao-RDC ANVISA n? 189/2003; Guide toR
)

Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).

Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 §

b

B

(3

%«

xn

6.1 3 58

O SMU possui, em sua direcao técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medici@t@

correspondente a sua localizacao e outros profissionais de area de saude e assistencial, cont Eﬁ

enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolucao CHin i

n? 997/1980; Portaria do Ministério da Saude n® 2.048/ 2002) 3 tﬂ

F B

Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 % §

5]

8%

a g

< £

:

w -

6.2 3 E B

As instalacdes do Servico Médico de Urgéncia estdo em boas condicdes de limpeza e conservacae? 3

(Doc. Ref.: Manual de RecomendacOes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futeboi‘zJ-g

FGV/2010). < E

[a e

Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 <K

o B

z B

w E

Z %

o

% S

< B

2 E

6.3 2 5 E

As instalacoes de Servico Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do. §

estadio, ou seja, minimo de 15 m?2 para até 15.000 torcedores e 25 m? para capacidade superiora

15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avaliacédo de risco em eventog |

emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).5

0 £

Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0 & §
N

5B

o ‘E

£

=



6.4

Caso o estadio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas salas
de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS N¢

02/2010).

Nao se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas.

NAP

6.5
As instalagoes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagao e iluminagao adequadas, incluindo
luzes de emergéncia, bancadas com pia de aco inox para lavagem das maos, bebedouros, banheiros
e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N
6.6 b
As instalacoes de Servico Médico de Urgéncia possuem sinalizagdo visivel e sdo acessiveis aos 5
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n2 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008) i
i
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 §
6.7 b
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta S
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008) E
3
Nao se aplica. Nao possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0 3
% b
z %
6.8 o i
o u
iy
i
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulancias, portas amplas para fluxo agil oé S
pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saude n® 2.048/ 2002). Z §
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 Ak
2
x E
o b
z b
6.9 RS
L
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos de Saude 5
(PGRSS) e 0 mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e ambientais? (Do&. 5
Ref.: Resolugao RDC n? 306/2004 da ANVISA; Resolugcao CONAMA n2 358/2005). 3 €
<5
N3o se aplica. Nao possui SMU. NAP 0 o %
= B
o E
Z %
6.10 i
O gerenciamento dos residuos de saude é realizado por um profissional de nivel superior, habilita% 2
pelo seu conselho de classe, com apresentacdo de Anotacido de Responsabilidade Técnica (ART), £
certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolu¢cdao RDC n? 306/2004 §
da ANVISA; Resolucio CONAMA n2 358/2005; Portaria CVS n2 02/2010). *O responsdvel pelo GRE5[;
deve ser o representante legal do SMU. Z 2
=)
Nao se aplica. Nao ha geracao de residuos de saude. NAP 0 g ’é
N o
6.11 2 8
B g
< o

=



6.12

Existem e estao identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco plastico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolucao RDC n2 306/2004 da ANVISA; Resolucao CONAMA n2 358/2005)

Nao se aplica. Nao ha geracao de residuos bioldgicos e/ou perfurocortantes. NAP 0

6.13

Os residuos de servicos de saude sao dispostos em recipientes armazenados em um deposito
temporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:
Resolucao RDC n? 306/2004 da ANVISA; Resolucao CONAMA n2 358/2005; NR 32/2005).

Nao se aplica. Nao ha geragao de residuos de servigos de salde. NAP 0

6.14

A retirada dos residuos de servicos de saude esta sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no 6rgao competente? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n2 306/2004 da ANVISA;
Resolucao CONAMA n¢ 358/2005).

Nao se aplica. Nao ha geragao de residuos de servigos de salde. NAP 0

6.15

O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servico Médico de Urgéncia que possua
definicao das responsabilidades entre as partes, além de copia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo 6rgao competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendacées para
a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n° 2.048/2002).

Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. AT 1

Comentario: Apresentado o contrato

DNBAUER

6.16

Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avancado (tipo D) para publico de até 20.000%
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio @b
fornecedor de servico médico de urgéncia ou quantidade que satisfaca a avaliacdao de risco

eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manugl
de Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT 1

Comentario: Apresentado no contrato

RESULTADO

Assinado por 2 pessoas: VANESSA GABRIEL| BEIMS e ADAIANE FERREJRA DOS
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Maximo
possivel
. ~ L Atendimento em relacdo ao
Numero de questoes da subarea: 16 total (ART): 216% de 23,5%
Numero de questodes qualitativas: 0 Atendimento da 100%
subarea (AS):
Total de questoes atendidas:
0
Total de questoes nao atendidas:
2
Total de questoes nao aplicaveis:
0
Total de questées atendidos com restricao:
14

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Questdes atendidas com rr:m::u)

Ques:éa:A:mdxdmdrlf_ Questdesda

ART =

(Questdes da Subirea—Qualitativas—Nio Apliciveis TotaldeQ

Questdes atendidas com restricde
2

Questdes Atendidas + (

(Total de questdes — Qualitativas — Nio Aplicaveis

7. Vestiarios
ltem | Relevancia Descrigéo Resultado
X | Impacto
Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?
Sim. AT 1

@

L

)

<

o

=z

o

g

X

0

g

7.1 2 3

o

Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatorios e 3 vasos sanitérig
que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual

Recomendacoées para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010). g

2

Sim. AT 1 5

[TH

L

z

7.2 2 =

[a]

<

2

Os vestiarios exclusivos para atletas estao em boas condi¢cées de higiene? (Doc. Ref.: Manual deg;

Recomendacoes para a Seguranc¢a e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010). g

w

Sim. AT 1 2

0}

<

[9)

[7p]

w

P4

7.3 2 g

Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacoes para a
Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

as

Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time

visitante e 1 para o time residente). AT

—_

Para verificar a vatidade das assimaturas, acesse httpst//patobranco. fdoc.conmbriverificacao/FESF-EAS5-B3DA-8554 e informe o codigo FESF-EASS-B3DA-8554
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7.4

Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condicées de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendaco6es para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, estdo em boas condigdes de higiene.

AT

7.5
Os vestiarios para arbitros sao divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
7.6
Os vestiarios exclusivos para arbitros estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo em boas condigdes de higiene. AT
7.7
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forcas de servigco, os pisos, tetos e
paredes sdao de material liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacoes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
5
=)
Sim. AT )
=z
o
@
7.8 =
e}
=
Os equipamentos e moéveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e arbitros séo de
material resistente, liso, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacées paga
a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
7.9
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RESULTADO

Numero de questoes da subarea:

Numero de questoes qualitativas:

Total de questoes atendidas:

Total de quest6es nao atendidas:

Total de questdes nao aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restricao:

Quantidade

o O o o o

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Atendimento em
relagao ao total de

13,2%

(ART):

Atendimento

0.0% subarea (AS): 100%

Maximo possivel

13,2%

o0H
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das nao conformidades encontradas

Restricao:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Restricao:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Parecer

Cada subdrea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais e normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, esse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final do estadio.

A partir da andlise conjunta dos diagndsticos quantitativo e qualitativo é possivel
obter a conclusao final de avaliacdo do estddio para a emissdo do laudo de Condicdes
Sanitarias e de Higiene.

Para a emissdo do laudo de Condi¢cdes Sanitarias e de Higiene dos estddios,
recomenda-se o uso, como parte da avaliagdo quantitativa, do percentual de atendimento
total, como preconizado na Resolu¢ao RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme
demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliacao:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restricoes 51% a 75%
Nao aprovado 0 a 50%

Os valores de atendimento total sdo obtidos a partir do somatdério de atendimento
de cada subarea.
Percentual de atendimento total: 85,7% APROVADO

% Atendimento = ARTSanL't&Eflu + ARTRS&Conserv + ARTMan&Vend Alim t ARTAgua pot + ARTSa\ide

Aprovado
Aprovado com restricoes
Reprovado

OBS.: Se Aprovado com Restricéo, proceder as correcdes nos prazos determinados no quadro
de sintese.

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://patobranco.1ldoc.com.br/verificacao/FESF-EA55-B3DA-8554 e informe o cédigo FE5F-EA55-B3DA-8554
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Data de emissao do laudo: 07/04/2026

Responsaveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s):

Nome do Profissional: Adaiane F S Kronbauer e Vanessa Gabrieli Beims

Especialidade: Assistente em Saiide e Médica Veterindria

Orgdo de classe:

N? de inscrigdo no orgdo competente:

Assinaturas:

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://patobranco.1ldoc.com.br/verificacao/FESF-EA55-B3DA-8554 e informe o cédigo FE5F-EA55-B3DA-8554

Assinado por 2 pessoas: VANESSA GABRIELI BEIMS e ADAIANE FERREIRA DOS SANTOS KRONBAUER

=



1) VERIFICACAO DAS
ASSINATURAS

Caddigo para verificacdo: FES5F-EA55-B3DA-8554

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

V VANESSA GABRIELI BEIMS (CPF 091.XXX.XXX-24) em 07/04/2026 15:51:49 GMT-03:00
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

IV 4 ADAIANE FERREIRA DOS SANTOS KRONBAUER (CPF 048.XXX.XXX-93) em 07/04/2026 16:06:56
GMT-03:00
Papel: Parte
Emitido por: Sub-Autoridade Certificadora 1Doc (Assinatura 1Doc)

Para verificar a validade das assinaturas, acesse a Central de Verificagdo por meio do link:

https://patobranco.1ldoc.com.br/verificacao/FE5F-EA55-B3DA-8554


https://patobranco.1doc.com.br/verificacao/FE5F-EA55-B3DA-8554

