LAUDO DE CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do estadio: Estadio Erton Coelho Queiroz

Apelido do estddio: Vila Olimpica do Boqueirdo

Endereco completo do estddio: Rua Pastor Antdnio Pélito, 956 - Alto Boqueirdo

Cidade: Curitiba

Estado: PR CEP: 81730-300

Site: http://www.paranaclube.com.br/ Telefone: 41 30399406

Proprietario: Parana Clube — Sociedade An6nima de Futebol

E-mail: | Telefone: 41 30399406

Gestor do estadio: Wilton Cezar Mildo Gil CPF: 335.318.789-15

E-mail: compras@paranaclube.com.br | Telefone:41 9994-1255

Qualificacdo profissional do Responsavel:

Clube responsével pelo uso: Gongalves Bacetto € Pelc Esporte Clube Ltda

E-mail: coordenacao@saojoseense.com.br | Telefone: 41 3044-5999 / 41 996075707

Site: saojoseense.com.br

IDENTIFICACAO DO SOLICITANTE

Nome: Wilton Cezar Milo Gil | Telefone: 41 9994-1255

E-mail: compras@paranaclube.com.br

DATA E HORA DA VISTORIA

| Data: 12/05/2026 | Hora: 14:00 as 16:30




CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item devera constar a caracterizagdo do estadio tais como:

e Capacidade de publico do estadio; 11.080

e Quantidade de setores; 2

e Quantidade de lanchonetes por setor; 1 mais uma externa.

e Quantidade de postos de atendimento médico; servigo conratado para eventos

Quantidade de vestidrios para equipe técnica: 2
Quantidade de vestiarios para arbitros; 2

Quantidade de vestidrios para atletas; 2
Quantidade de banheiros femininos: 3, sendo 1 PNE
Quantidade de banheiros masculinos: 4, sendo um PNE

e Qutras observagdes.
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Documentos de carater restritivo: aqueles que na falta de sua apresentago inviabilizam a emiss3o do laudo.

DOCUMENTO APRESENTADO DENTRO DA CARATER DA
VALIDADE DOCUMENTACAO

Plano de Limpeza e SIM ow ° SIM  ow ) RESTRITIVA
conservacio (Questio 2.2)
Certificado de Empresa SIM .w ° SIM  ow ) RESTRITIVA
contratada para controle de
Pragas Urbanas (Questio 3.2)
Evidéncia  de treinamento ou NAO NAO RESTRITIVA

capacitagio dos manipuladores
de alimentos (Questio 4.2)

Conta de dgua e esgoto SIM  ow 0 SIM  owe ) RESTRITIVA
(Questio 5.1)

Certificado de Limpeza do SIM o 0 SIM  owe ) RESTRITIVA
reservatorio de agua potavel

(Questio 5.3)

Outorga e laudo de NAO NAO RESTRITIVA
potabilidade. (Questio 5.4)

Alvara do Posto Médico NAO NAO RESTRITIVA
emitido pela VISA. (Questio

6.1)

CRM do médico responsdvel SIM .w o SIM  ow ) RESTRITIVA
pelo posto médico. (Questio

6.2)

Contrato e licenca da empresa NAO NAo RESTRITIVA
de residuos infectantes

(Questio 6.14)

Contrato com empresa SIM .. o SIM o ) RESTRITIVA

prestadora de servigos de satide

(Questio 6.15)

Contrato com empresa de SIM .. P SIM o ) RESTRITIVA
ambuldncias ou oficio com

Servigo de Atendimento Médico de Urgéncia
municipal (6.16)

Observagdes sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:

2.2 Apreserntados procecdimentos operacionia padrdes efetuados pela empresa Stadium Service Ltda. CNPJ
46.8000.175/0001-84

3.2 Apresentado certificado emitido pela empresa BIOSEG, CNPJ: 02.465.325/0001-75 viliddo até
24/06/2026.

4.2. Niio ha produciio e manipulagiio de alimentos no local. As empresas contratadas para prover alimentos e
bebidas durante os jogos tem licenga sanitaria vigente.

5.3. Apresentado certificado de limpeza das trés caixas da agua relaizado em 13/05/2026.

5.1 e 5.4 Ha pogo no local, mas o mesmo foi desconectado. O valor da conta da 4gua é condizente com o
montante utilizado no estadio

6.1,6.2,6.14, 6.15 ¢ 6.16: ha contrato com empresa de ambuléncias que ficam dispooniveis no local em
dias de eventos. Apresentada licenga sanitaria e certificagdo da enfermeira responséavel.
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INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes

ltem | Relevéncia Descrigéo Resuitado
X | Impacto
Os banheiros do estadio estdo em boas condigées de limpeza e conservagéo? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos est&o limpos e conservados. AT
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
11 = N&o. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e
. ; NAT
conservacgdo. (Especificar no comentario)
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO
Comentario: Sanitarios sem porta papel higiénico, dois banheiros sem porta toalhas de papel e
sabonete liquido
A quantidade de sanitarios masculino/femininc no estadio atende a capacidade de piblico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Nos estédios de futebol, para efeito de céiculo, a proporgdo estimada de publico deve ser de 70% de homens e 30% de mulheres; nas instalagbes
esportivas destinadas a prética de outros esportes a proporgdo deve ser de 50% para cada sexo
Homens:
minimo de micténios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1
mictoério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavaténos: 0,3 x (N/150)
12 2 Sim, a quantidade de sanitérios atende a capacidade méxima de publico do AT
estadio.
N&o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade AP 2
méxima de publico do estadio.
N&o possuem sanitarios NAT
N&o observado. NO
Comentério: Capacidade do estadio: 11080. Ha 40 mictérios (ideal: 70) 15 vasos sanitarios masculinos
(ideal 39), 6 lavatérios masculinos (ideal: 39) 13 vasos sanitarios femininos (ideal: 66), 7 lavatérios
femininos (necessarios: 22)
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em nimero suficiente, ou
seja, no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.; Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadics de Futebol - FGV/2010, segdo 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de AT
publico do estadio.
13 L 8im, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade AP 2
maxima de publico do estadio.
N&o possuem sanitarios para PNE. NAT
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO

Comentario: Ha 1 sanitario feminino PNE e 1 sanitario masculinc PNE




Os banheiros estdo dotados de instalagées e equipamentos para que sejam adequadamente
providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou
papel toalha néo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos com os AT
materiais de higiene

14
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, AP
mas em quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
Né&o possuem instalagbes, equipamentos e material de higiene NAT
N&o possuem sanitarios NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagéo) NO
Comentario: no dia da inspegéo alguns sanitarios estavam sem porta papel higiénico instalado. Alguns
banheiros sem porta papel toalha e porta sabonete liquido. Na sequéncia foi enviada filmagem e fotos
dos sanitarios com os equipamentos que faltavam instalados.
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagio de sacos plasticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual {eletrénico, senscr ou pedal)? (Doc.
Ref.. Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim, as lixeiras atendem ao especificado. AT :-

15 Nao. As lixeiras sdo de outro tipo. AP
N&o possuem lixeiras. NAT
Nao aplicavel. Ndo possuem sanitérios. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario ¢ motivo da nao observagao) NO
Comentario: no dia da inspecéo, sanitarios estavam sem lixeiras. Na sequencia foram enviadas fotos
dos mesmos com lixeiras adequadas instaladas.
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT
NBR 8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto
Federal 7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem
ser aceitas caso nao haja rede ptblica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a
rede publica de saneamento no entorno do estadio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugées
alternativas de esgotamento, favor marcar a questio 1.6 como NAT - N3o atendida e especificar
essa situagdo nos comentérios.
Esta interligado a rede publica de esgoto. AT

16 Possui  solugbes aiternativas de tratamento de efluentes (fossa

’ séptica/sumidouro) que obedecem as normas editadas pela entidade reguladora AT

e pelos 6rgéos responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e de recursos
hidricos.
Possui  solugbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa
séptica/sumidourc) que NAO obedecem as normas editadas pela entidade NAT
reguladora e pelos 6rgdos responsaveis pelas politicas ambientais, de salide e
de recursos hidricos.
N&o possui tratamento de efluentes. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario 0 motivo da nio observagio) NO
Comentario:

17




As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspe¢do? (Doc. Ref.:

ABNT 8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

Sim, todas possuem tampas removiveis para inspeg&o.

AT

N&o, pelo menos uma nio possui tampas removiveis para inspecgao.

NAT

[

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo)

NO

Comentario:

Os banheiros sio dotados de sistemas de ventilagdo elou exaustio eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).

Sim, possuem ventilagéo e/ou exaustdo adequada. AT
18 2 N&o, os sanitarios ndo possuem ventilagio ou exaustéo adequada. NAT
N&o aplicavel. Ndo ha sanitérios. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagio) NO
Comentério:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
" y 8
Qu;:g:;d:sde Quemins eentns/ 28 > 2 Guarberta Sedbw—gual Nimero de questdes da subérea:
4 = (it Subiree=(usltarogslis Aricioss Toel &g Quesbe=Guainaizes NOmero de questdes qualitativas:
4 Total de questdes atendidas:
vtbes e ‘(y.mh:avéw:mrc:mdnr‘
0 As= ;Tﬂa&;rrzm - Gueltissives -if.is Aplickreis - o
v e R —_ Total de questdes n3o atendidas:
Total de questdes ndo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigdo: 4
Atendimento em relacéo ao total (ART): 10,1%
Atendimento da subérea: 88%




2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

Item | Relevancia Descrigdo Seasuitiae
X | Impacto
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdo em boas condigdes de
limpeza e conservagao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos
Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas est&o limpas e conservadas AT
21 2 Em parte. Algumas areas necessitam intervencdes. (Especificar no comentario) AP
N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéao) NO
Comentario:
O Estadio possui plano de limpeza e conservag¢ao por escrito e esta implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). AT
- . Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano). AP
N2ao, o estadio nao possui plano de limpeza implementado. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?
Funcionarios do estadio. A
Empresa terceirizada
23 o}
Diaristas. C
Outros. (Especificar nos comentérios). D
Comentario:
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). -
Diariamente. B
24 0 Semanalmente. C
D
E

Mensalmente.

Outro. Especificar no comentario.

Comentario: arquibancadas s&o limpas antes e depois do jogo. Demais dependéncias diariamente.




O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade.

Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos n&o possui periodicidade.

25
Nao, o estadio néo realiza a coleta dos residuos sélidos
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)
Comentario:
Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estiadio?
Sistema de coleta da prefeitura.
O estadio possui um sistema préprio de gerenciamento e coleta dos residuos B

26 sélidos. (Apresentar o PGRS implementado)
A coleta dos residuos sélidos é realizada por Empresa Privada e/ou
Cooperativa.
Outro. Especificar no comentario. D
Comentario: Coleta e destinagao de residuos comuns realizada pela coleta da Prefeitura e de
reciclaveis realizada pela Ecopar
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos -
Lei 12.305/2010).
Sim, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para AT

27 cooperativas ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

‘ Nao, o estadio nado realiza coleta seletiva dos residuos. NAT

Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentério:
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio e que
sejam separados para residuos orgénicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010;
Resolucdao RDC n° 216/2004 da
ANVISA). Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagbes:a) prever aberturas para
ventilacdo com rea minima de 1/20 da area do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma
de prote¢do contra entrada de vetores;c) dispor de ponto de &gua para higienizagdo ao final de cada
coleta;d) dispor de ralo para captagdo de dgua de lavagem, ligado a rede de esgoto,e) ter pisos e
paredes revestidos de matenal liso, resistente e lavével-f) ter facil acesso aos veiculos de coleta e
espaco suficiente para operagao dos equipamentos.

28

Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas

condi¢cdes e comportam todos os residuos gerados. AT

N&o. Nao ha locais que atendam as especificagbes e os equipamentos ndo
existem e/ou ndo estdo em boas condigdes para o armazenamento dos NAT
residuos gerados.

N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO

Comentario: estio dentro das especificacdes exceto pelo fato de ndo ter aberturas dotadas de telas




O estadio possui Plano de Operagao, Manutengéo e Controle (PMOC) para condicionadores de
ar em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Saude n°. 3.523 de 28 de agosto
de 19987
Sim, o estadio possui um PMOC implementado. AT_
Sim, ha PMOC mas este nfo é seguido corretamente. (Especificar no comentario AP
29 1 a periodicidade da limpeza).
Nao. Nao existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da NAT
limpeza).
Néo se aplica. Ndo ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: nao foram observados aparelhos instalados no local.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de . .
i Numero de questdes da subérea: 9
A [Quirbi stindifes comresrish . 3
. ART=- ! : rjﬁ""““"”"”’"’“"‘"’" Namero de questdes qualitativas:
(Querbezda Subirea-Quak Niodplicioais  Totel deQuestles-Quelitetives
0 Total de questdes atendidas: 3
Quﬂ' s atendidas com I'BSYT['E
2 Quesies Armadide ¢ i ) Total de questdes nao atendidas: 2
(Totaldeq -Q —Nio
Total de questdes nao aplicaveis: 1
Total de questdes atendidos com restrigao: 0
Atendimento em relagio ao total (ART): 7,9%
Atendimento da subérea: 80%
3. Instalagbes e Higiene das Areas de Venda e Manipulacao de Alimentos
Resultado
Item Relevancia Descricao
X Impacto

3.1 2

Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagdo de alimentos do estidio estio em boas
condigcdes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga

e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo limpos e conservados. AT
Em parte. Algumas areas necessitam intervencdes. (Especificar no comentério) AP
Nao. A maion'a dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e NAT
conservagao.

Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagzo) NO

Comentario: venda apenas de alimentos e bebidas prontos sem manipulagéo.




O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agbes que impegam
a atragdo, o abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.:
Resolugédo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Sim, mas n&o ha periodicidade. AP
3.2 Nao NAT
Né&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As caixas de gordura e de esgoto estéo localizadas fora da area de preparagao e
armazenamento de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
33 Néo. NAT
Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagéo) NC
Comentario:
As superficies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto sdo revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagao? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim, estdo em bom estado. AT i
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores e/ou AP
34 descascamentos.
N&o. O material empregadoe € inadequado. NAT
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacio) NO
Comentario:
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagdo séo sifonados e
com tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004
da ANVISA).
Sim. AT
35 N&o. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO

Comentario:




A area de preparacdo de alimentos possui iluminagdo adequada com luminéarias protegidas
contra explosé@o e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim AT
Nao NAT
90 : N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagédo de alimentos NAP
; Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
i
j Comentario:
As instalagdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagdao que permita a
higienizagdo do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.7 NZo se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagédo de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentério:
Existem lavatérios exclusivos para z higienizagdo das maos na area de manipulagdo dos
alimentos e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nao
reciclado ou outro dispositivc de secagem das méos e coletor de papel acionados sem contato
manual? (Doc. Ref.: Resclugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
38 Nao. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulacédo de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
As areas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sao reservados para este fim de maneira
que o funcionario que manipula o alimento (embalado ou nao) nao seja 0 mesmo que recebe o
pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
39 Nao. NAT
Nao se aplica. Nao ha venda e manipulagdo de alimentos no estadio. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO

Comentario: pagamentos feitos a pessoas fora do balcZo de vendas. Alimentos e bebidas servidos por

quem esta dentro.




Os alimentos pereciveis sédo dispostos em local adequado (geladeiras, cidmaras frigorificas,
freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengio de sua qualidade e da seguranca
alimentar ? (Doc. Ref.: Resolugédo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com AT
temperatura adequada.

310 N&o, os alimentos estdo armazenados em locais com condigdes e temperaturas NAT
’ improéprias para o acondicionamento

Né&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos NAP
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: empresas de venda de alimentos e bebidas ficam no local apenas durante os eventos.
Foram apresentados contratos de servicos de empresas p restadoras destes servigos.
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condigdes de limpeza e higiene e
utensilios sdo descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente AT

2 44 armazenados.

' Nao. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros

problemas nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade NAT
dos alimentos.
N&o se aplica. Nao ha moveis e utensilios nas areas de venda e manipulagdo NAP
de alimentos.
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO o]
Comentario: equipamentos e utensilios colocados pelas empresas contratadas durante os eventos.
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagdo de saco plastico e possuem
tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolu¢cdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT

312 Nao. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As superficies dos méveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuicdo e/ou exposicao a venda de alimentos sdo de material liso, impermeavel,
lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeigoes que comprometam a higienizagao? (Doc.
Ref.: Resolugdao RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT

3.13
N&o. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motive da néo observagéo) NOC

Comentario: As bancadas das areas de venda da parte de baixo do estadio estdo adequadas. A de
cima estava sendo reformada.




As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, impermedvel e lavavel? (Doc. Ref.;: Resolugéo RDC n°
216/2004 da ANVISA).

11 Sim AT
4
Néo NAT

Né&o se aplica. N&o hé areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Alimentos e equipamentos 86 sdo colocados nos locais de venda durante os eventos
Os equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro (analégico,
digital ou a laser) em local visivel @ em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA),

315 Né&o NAT
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Alimentos e equipamentos s6 séo colocados nos locais de venda durante os eventos.
Os equipamentos de exposigdo do alimento preparado possuem barreiras que evitem a
contaminagdo dos alimentos pela proximidade e agdo do consumidor? {Doc. Ref.: Resolugdo
RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT

316 Nao. NAT
N&o ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario ¢ motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: Alimentos e equipamentos 56 sdo colocados nos locais de venda durante os eventos.
Para areas de cozinha: O local de produgdao e/ou armazenamento de alimentos & provido de
entradas de ventilagio com barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a
renovacédo de ar? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

3.17 Sim. AT
Néo. NAT
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observago) NO

Comentario:




Para areas de cozinha: As portas da 4area da cozinha sio lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de vetores e outros
animais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
3.18 3
N&o. NAT
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies laviaveis e em boas condigdes
higiénico- sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
319 1 Sim, mas nao estao em boas condigdes higiénico-sanitarias. AP
Nao ha vestiarios para os manipuladores. NAT
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentéario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Qu;::l;ita:'e’de Numero de questdes da subérea: 19
5 Nimero de questdes qualitativas: 0
uesties A “‘.Nm — Sl oo
s T ! i ) y ks Total de questdes atendidas: ¢
(Quesedns de Subires-Quaktonvas=Nio Apliciseie  Tolal doQuestos-Qualitatives
3 Total de questdes ndo atendidas: 3
Questdes Atendidas + (Z12210¢5 atend 5 ""'"’m"“’) T ol )
AS = T otal de questoes — Qualitativas — Nio Aplickvets otal de questdes néo aplicaveis: 1"
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagao ao total (ART): 18,4%

Atendimento da subérea:

67%

>



4. Produgéo e Manipulagdo de Alimentos

Resultado
Item | Relevancia Descri¢do
X Impacto
S it
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagéo
e desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da
ANVISA).
sim. AT
4.1 3 N&o NAT
N&o sdo manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacgéo) NO
Comentario: Empresa contratada tem licenga sanitaria, portanto infere-se que sim
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagio, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgéo, distribuigido e venda) sdo treinados e capacitados de
acordo com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim AT
42 3
Nao NAT
Nao se aplica. Nao ha manipulagao de alimentos no estadio. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacgao) NO 0
Comentério: Empresa contratada tem licenca sanitaria, portanto infere-se que sim
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando o
transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a designagdo do produto
(fabricante, a data de fabricagéo, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugao RDC
n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
43 3 Nao. NAT
NZo se aplica. Nao sao manipulados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: Empresa contratada tem licenga sanitaria, portanto infere-se que sim
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento contendo as instrugoes
sequenciais das operagdes, 0 nome, o cargo e fungdo dos responsaveis pelas atividades? (Doc.
Ref.: Resolugdao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT -
4.4 2 Sim, mas o POP n&o esta disponivel aos funcionarios. AP
Nao. NAT
N&o se aplica. Nao séo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentaric o motivo da ndo observagao) NO

Comentario: Empresa contratada tekm licenga sanitaria, portanto infere-se que sim




Existe no estabelecimento, a disposigéo dos funcionarios do servigo de alimentag¢do, o Manual
de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
a5 4 Existe, mas o manual de boas praticas néo esta disponivel aos funcionarios. AP
' N&o. NAT
Néo se aplica. Nao séo preparados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario. Empresa contratada tekm licenga sanitaria, portanto infere-se que sim
Existe informagées da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendages para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGVI2010).
Sim. AT
46 2
Nao. NAT
N&o ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario: Comercio de alimentos realizado no interio do estadio.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de . .
Questdes Numero de questbes da subarea: 6
2 Nimero de questdes qualitativas: 0
0 Qe ettt om e 2
_ Quisierentides - ) Questieséesebies-gust Total de questdes atendidas:
0 - (Quosetesda Subiree-Quakienvas-Niodplicises  Total de Questdes-Quelicatives Total de questdes nio atendidas:
Total de questdes nao aplicaveis: 4
Questdes Atendid +(Quntb¢:almﬂdzutnmrvxtn@¢:) 5
(Total de questdes ~ Qualitativas ~ Ndo Aplicivels de qu”tm atendidos com restrl;io:
Atendimento em relagao ao total (ART): 8,7%
Atendimento da subdérea: 100%




5. Agua Potavel

Resultado
Item | Relevancia Descrigdo
X Impacto

A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc. Ref.:
Portaria do Ministério da Saude n° 2.914/2011).
Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora.
Sim. Além do sistema publico de abastecimento possui outro sistema de B
fornecimento de agua. (Especificar).

5.1 0 N&o. E proveniente de abastecimento alternativo (caminh&o- pipa; pogo
artesiano, etc). Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do érgao o]
ambiental.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) D
Comentario: Sistema de abastecimento atendido pela companhia fornecedora. Conta compativel com o
consumo esperado. Ha pogo artesiano, mas foi desconectado. Instruidos a obter outorga se voltarem a
usar.
Os reservatdérios de agua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estdo em boas
condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragées, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndo comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n°® 216/2004
da ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Satude n°® 2.914/2011).
Sim. Estdo em boas condigdes. AT

e 3 Néao. NAT
Nao se aplica. Nao existem reservatérios de agua potavel. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagao) NO
Comentario:
Os reservatdrios de agua potével séo higienizados, no maximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolu¢@o RDC n° 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Saude
n° 2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagao na validade. AT

53 3 Sim. Mas o registro de higienizagao esta vencido ou nao foi apresentado. AP

| Ndo. NAT

Nao se aplica. Nao existem reservatorios de agua potavel. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO
Comentario:
Existe o laudo oficial de potabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Saude n°® 2.914/2011)7?
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada. AT

54 3 Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada. AP

' N&o, o laudo nao existe e/ou ndo foi apresentado. NAT

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO

Comentario: Agua da Sanepar




E enviado 2 autoridade de saude publica os relatérios das anélises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagdes sobre o controle da qualidade da 4gua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc.
Ref.: Portaria n® 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT
55 3 Sim. mas o laudo esta vencido NAT
N&o é realizada a anélise. NAT
A agua utilizada no estadio é advinda apenas do sistema publico de NAP 9
abastecimento
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario: hé pégo artesino no local usado para regar o gramaado, mas foi
desconectado até a obtengédo da outorga.
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio?
5.6 0 (Doc. Ref.. ABNT NBR 5626/1998).
Comentario: 9.000 litros
Estido instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locais
acessiveis, fora das instalagées sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgdao de um
para cada 500 pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A propor¢do de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de
limpeza e manutengéo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar AT
comprovantes).
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgao
57 3 de AP
bebedouros é insuficiente para atender ao publico.
Né&o existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as NAT 3
especificagdes acima.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagao) NO
Comentério: responsaveis pelos eventos informaram que bombeiros ndo
permitem bebedouros comuns em estados de futebol por questac de seguranca.
Podem ser arancados. Promotores dos eventos devem fornecer agua envasada
durante os eventos.
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
ng:ﬂ.:::;de Numero de questdes da subérea: 7
2 Numero de questdes qualitativas: 2
1 Total de questdes atendidas: 2
0 ART_Q""‘-" = ‘M”ﬁ”wmﬁxmm&r«mmw "
" (Quastios e Subiree-Quatmmnar-Niodplciows | TorldeQumie-Quazeves 1Ol de questdes ndo atendidas:
P o (Qucsttes u.wa;;m restriges Total de questdes n3o aplicaveis:
(Total de questdes - Qualitanvas - Ndo Aplicireis ie questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagdo ao total (ART): 4,8%

Atendimento da subérea: 67%




6. Saude

Resultado
Item | Relevancia Descrigdo
X Impacto
O estadio possui instalagoes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagdo
para funcionamento pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo-RDC ANVISA n° 189/2003;
Guide to Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).
Sim, o SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgdo competente. AT
6.1 3 Sim, mas o0 SMU né&o possui autorizacdo de funcionamento. NAT
N&o se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NG
Comentario: contratos apresentados. Ha contrato de permuta entre o clube e
outra instituicdo e esta tem contrato com o servigo que é disponibilizado em dia
de evento
O SMU possui, em sua diregao técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente a sua localizagao e outros profissionais de area de satlide e assistencial, como
enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugao
CFM n° 997/1980; Portaria do Ministério da Saude n° 2.048/ 2002)
6.2 3 Sim, e o médico esta credenciado no CRM. AT
Sim, mas o médico ndo esta credenciadc no CRM ou nao possui médico. NAT
Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo). NO
Comentario: apresentada documentagdo do COREN da responsavel pela
empresa contratada durante os eventos.
As instalagoes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em boas condigdes de limpeza e
conservagao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos
Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados. AT
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
6.3 2 Nao. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagao) NO 0
Comentario: ambulancias e ambulatorio mével ficam no local apenas durante
os eventos
As instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a
capacidade do estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m? para
capacidade superior a 15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de
avaliagdo de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide
to Safety at Sports Grounds, 2008).
6.4 2 Sim, a instalagdo esta em conformidade. AT
Nao esté em conformidade. AP
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0

Comentario: contrato para duas ambuléncias e um ambulatério mével.




Caso o estadio tenha capacidade de puiblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria
CVS N° 02/2010).

Sim, as instalagbes atendem completamente. AT
N&o, ha apenas um SMU. NAT

i N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagao
adequadas, incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das
maos, bebedouros, banheiros e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports
Grounds, 2008).
Sim, as instalagbes possuem todos os itens citados. AT
N&o, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentério quais NAT

6.6 faltam).
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
As instalacdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizacado visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)
Sim. Todo tem acesso e o local de atendimento possui sinalizacéo visivel. AT

6.7 N&o. O SMU néo possui sinalizacéo visivel e/ou ndo é acessivel (especificar). AP

A Néao se aplica. Ndo possui SMU. NAP

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: ambulancias e ambulatdrio mével ficam no local apenas durante os
eventos
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT
Néo. NA

6.8 . T
Né&o se aplica. Nao possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacéo) NO

Comentario:




O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulancias, portas amplas para fluxo
agil de pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saide n° 2.048/ 2002).

Sim, o SMU possui as especificagdes preconizadas. . AT
Nao. Nao atendem aos requisitos ou nfo hé estrutura complementar a NAT

6.9 ambulancia
Nao se aplica. Ndo possui SMU NAP
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: ambuléncias e ambulatério mével ficam no local apenas durante os eventos
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude
(PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e ambientais?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, o0 SMU possui PGRSS. AT

6.10 N&o possui PGRSS implementado. NAT
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N3ao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario: empresa contratada responsavel pelo servigo durante eventos tem licenca
sanitaria, portanto infere-se que sim
O gerenciamento dos residuos de satde é realizado por um profissional de nivel superior,
habilitado pelo seu conselho de classe, com apresentacdao de Anotagdo de Responsabilidade
Técnica (ART), certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugao CONAMA n° 358/2005; Portaria CVS n°
02/2010). *O responsavel pelc GRSS deve ser o representante legal do SMU.
Sim, & realizado pelo representante do SMU e este & profissional de nive! AT
superior e habilitado pelo seu conselho de classe.

6.11 Sim, é realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas AP
este ndo apresentou a ART ou documento similar.
Nao é realizado por profissional habilitado e / ou ndo é o representante legal do

NAT

SMU.
Nao se aplica. Nao ha geragao de residuos de saude. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentério. empresa contratada responsavel pelo servigo durante eventos tem licenca
sanitaria, portanto infere-se que sim
Existem e estdo identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco
plastico branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR
9190)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 306/2004 da ANVISA; Resolugao CONAMA n° 358/2005)
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT

6.12 Sim, os coletores existem, mas ndo estdo devidamente identificados. AP
N&o possui coletores. NAT
N3o se aplica. Nao ha geragdo de residuos biolégicos e/ou perfurocortantes. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observag¢ao) NO 0

Comentario: empresa coniratada responsave! pelo servico durante eventos tem licenga
sanitaria, portanto infere-se que sim




Os residuos de servigos de saide sdo dispostos em recipientes armazenados em um
depositotemporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis?
(Doc. Ref.: Resolugédo RDC n°® 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005; NR
32/20085).

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT
Néo, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP

6.13
N&o atendem NAT
Néao se aplica. Nao ha geragéo de residuos de servigos de saide NAP
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: empresa contratada responsavel pelo servigo durante eventos tem
licenga sanitaria, portanto infere-se que sim
A retirada dos residuos de servigos de satide esta sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004
da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada. AT
Sim, mas ndo ha comprovante da licenga. AP

6.14 N&o ha contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa nao possui licenga. NAT
Nao se aplica. Nao ha geracéo de residuos de servigos de salde. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao cbservagao) NO (0]
Comentario: empresa contratada responsavel pelo servico durante eventos tem
licenca sanitaria, portanto infere-se que sim
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definicdo das responsabilidades entre as partes, além de cépia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagoes
para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n°® 2.048/2002).
Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. AT

6.15 Sim, mas a empresa néo esta registrada conforme portaria. AP
Nao possui contrato. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO
Comentario:
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de até
20.000, e acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em
contrato ou oficio do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaga a
avaliagédo de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/
NBR 14.561/2000; Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).

6.16 Sim. AT
Nao, a quantidade disponibilizada ndo atende a portaria AP
Nao possui contrato. NAT
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO

Comentario:contrato prevé duas ambulancias para dias de jogo de futebol
profissioanl




RESULTADO

DIAGNOSTICO.MIEA@!B'—““”“"“""") 503 da Subirea-Qualitativas
Quantidade de (Questdes da Subir alte |7 hugunr&n ualicativas
Questdes Nafiers de quﬁﬂw 8: su 18
4 q..mai-mmﬂm%r—w restBcles)
0 AS = e qu a '-4 4
0
qurn m,‘m,(gmmﬂmlmnfmm} P eTR— Total de questdes néo atendidas:
"~ (Quettier doSublrea- mmm:-m.m.mw Totel ta Qunier-Queites Total de questdes ndo aplicaveis: 12
Total de questdes atendidos com restrigéo: 0
Questdes Atendidas + (Qumo«s armdm)as com mrrxggu) 23 2%
(Total de questdes — Qualitativas — Ndo Aplichreis “): I ’
Atendimento da subérea: I 100%
7. Vestiarios
. Resultado
Item | Relevancia Descrigdo
X Impacto
Ha pelo menos dois vestidrios exclusivos para atletas?
Sim. AT
N&o. Ha apenas um vestiario. NAT
71 2 N&o ha vestidrios para atletas. NAT
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5§ lavatérios e 3
vasos sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagédes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
72 2 Nao. (Especificar a quantidade). NAT 2
N&o se aplica, pois ndo ha vestidrios para atletas. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario: ha 10 chuveiros, 3 vasos e 2 lavatérios ao todo. '




Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de

Recomendagbes para a Sequranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

I

Sim AT
Sim, mas necessitam de algumas intervencdes. AP

73 N&o. Estdo em condigbes precarias de higiene NAT
N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observag¢ao) NO
Comentario:
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para
a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o AT
time visitante e 1 para o time residente).

74 N&o. N&o possui vestiario exclusivo para equipe técnica. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentério:
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, estdo em boas condi¢tes de higiene. AT

75 Nao. Estdo em condigbes precarias. NAT
N&o ha vestiarios exclusivo para equipe técnica. NAP
Nao observadc. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
Os vestiarios para arbitros s@o divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc.
Ref.: Manual de Recomendacdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. AT

76 Néo. Ha vestiario apenas para um género. AP
Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO

Comentario: vestiario feminino pequeno




Os vestiarios exclusivos para arbitros estdo em boas condiges de higiene? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo em boas condigbes de higiene. AT

Em parte. Alguns apresentam condigdes insatisfatérias de higiene. (Especificar AP
no comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatorias).

7.7
Nao. Estdo todos em condigbes precarias. NAT -
Nao se aplica. Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO
Comentario:
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos,
tetos e paredes sdo de material liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagées para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT

78 N3o. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar NAT

’ no comentario quantos e quais apresentam-se em condi¢cdes insatisfatérias).

N&o se aplica. Nao ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:
Os equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e arbitros sao
de material resistente, liso, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Mas apresentam mal estado de conservacgdo e/ou limpeza. AP

79 Nao. Os equipamentos utilizados néo sdo adequados. NAT
Nao se aplica. Ndo ha méveis e equipamentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o0 motivo da ndo observagéo) NO

Comentario:




RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Quantidade de Questdes Numero de questdes da subarea: 9
Namero de questdes qualitativas: 0
Total de questbes atendidas: 8
Total de questdes ndo atendidas: 1
Total de questdes nédo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
Atendimento em relagéo ao total (ART): 11,6%
Atendimento da subérea: 89%
SINTESE DE AVALIACAO DOS SUBITENS
1. InstalagGes Sanitdrias e Efluentes 8,7%
2. Condicdes das Instalacdes Prediais e Circulacdes e Gerenciamento de
Residuos Sé6lidos Urbanos 5,2%
3. Instalacdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulac3o de Alimentos 17,2%
4. Producio e Manipulac3o de Alimentos 8,7%
5. Agua Potével 4,8%
6. Salude 23,2%
7. Vestidrios 11,6%

Percentual de Atendimento (%)

79,4%




DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das ndo conformidades encontradas

Restri¢do: bar de cima nioadequado para manipular alimentos e bebidas

Providéncias: Servir apenas alimentos e bebidas que nio demandam manipulagio

Prazo: se as bancadas e paredes forem alisadas até a data do evento podera haver
venda dos mesmos

Parecer

Cada subdrea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais e normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, esse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagéo final do estadio.

A partir da andlise conjunta dos diagnésticos quantitativo e qualitativo deve-se
chegar a conclusgo final de avaliagdo do estddio para a emissdo do laudo de CondigGes
Sanitarias e de Higiene.

Para a emissdo do laudo de Condi¢Ges Sanitarias e de Higiene dos estadios, deve
ser considerado como parte da avaliacdo quantitativa, o percentual de atendimento total
como preconizado na Resolugdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme
demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliagdo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restri¢des 51% a 75%
N2o aprovado 0a50%

Os valores de atendimento total séio obtidos a partir do somatdrio de atendimento
de cada subaérea.

Percentual de atendimento total: 79,4%

% = 4 t 4 + 4 + 4 +
Aprovado X

Aprovado com restricdes

Reprovado

OBS.: Se Aprovado com Restrigdo, proceder as corre¢des nos prazos determinados no quadro
de sintese.




Observagées e consideracdes finais

Aprovada a realizagfo de eventos no local.

Data de emissdo do laudo: 14/05/2026

Prazo de validade do laudo: 13/05/2027

Responsaveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s): Sanitdrios, vestidrios, locais de venda de alimentos e
Bebidas e demais dependéncias do estddio.

Nome do Profissional: Lauren Belger

Especialidade. Biologa

Orgdo de classe: CRBiio

N2 de inscrigdo no orgdo competente: 25571/07-D

Assinaturas:

VAT P4

Léuren Belger — Vigilaricia Ambiental em Saade DSBQ -Matricula 189351

(bl -

Célia R.C. Perroni — Chefia de Servicos DSBQ — Matricula: 54117

(Jiric [Serbolnnns

Aline Bortolirfi — Coordenacéo Vigilancia em Satide DSBQ. Matricula: 52510



