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CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item deverd constar a caracterizagdo do estddio tais como:

e Capacidade de piblico do estadio; {DGO -

e Quantidade de setores; Ui\}lﬁ(’,o

e Quantidade de lanchonetes por sctor; /UA’) oS¢ ﬁ% A - V% Ab ?%

e Quantidade de postos de atendimento médico; D 5¢ ﬁ@m - A o TEM
e Quantidade de vestiarios para arbitros; O.j

e Quantidade de vestidrios para atletas; D 9.

e Qutras observagdes.
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GUIA DE UTILIZACAO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

A claboragio do laudo de Condigdes Sanitarias ¢ de Higienc parte da verificagdo
da aderéncia da situacdio identificada in loco com as leis ¢ normas vigentes. A
metodologia aplicada consiste na analisc da documentagdo exigida nas regulamentagoes
de funcionamento dos cstadios de futebol, ¢ a aplicag@o do Instrumento de Verificagdo
das Condicdes Sanitarias e dc Iligienc. Aplicado o instrumento, clabora-se um

diagnostico ¢ emite-sc um pareccr.

A inspe¢io dos estadios tem o objetivo de verificar as estruturas fisicas,
cquipamentos, processos produtives ¢ o cumprimento de procedimentos previstos nos
manuais técnicos ¢ na legislagdo sanitaria pertinente. Dessa forma, o instrumento
desenvolvido para a drea de condigdes sanitarias ¢ de higiene tem o objetivo de utilizar
o conhecimento cientifico ¢ legal como mctodologia de avaliacdo, ¢ atraves deste ¢
possivel avaliar as conformidades dos ambientes nos estadios de futebol em relagéo aos
padrdes sanitdrios dispostos em leis e portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir ¢
prevenir riscos a satde. Seu enfoque estd voltado na relevincia dos pontos levantados,
bem como, ao scu impacto ¢ risco associados. A visdo deste instrumento ¢ orientar
quanto as melhorias ¢ intervengdes a serem realizadas quando possiveis irregularidades
30 encontradas, tendo o intuito de prevenir doengas e agravos a satide individual ¢ da
coletividade.

O presente instrumento serve de base para nortear o diagnostico dos estadios de
futebol, na 4rea de Vigilancia Sanitéria, contendo todos os critérios necessarios para a

realizacio do laudo correspondente. O mesmo esta dividido em sete subdrcas:

m Instalagdes Sanitarias ¢ Efluentes;

= Instalacdes Prediais ¢ Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Solidos
Urbanos;

Ll Instalagdes ¢ Higiene das Arcas de Manipula¢io de Alimentos;

= Produgdo ¢ Manipulagdo de Alimentos;

L) Agua Potavel;

" Saude c;

o Vestiarios.



Os quesitos listados abaixo foram delincados a partir dos pontos principais dos
locais a serem observados, a fim de que a inspegdo visual ¢ o preenchimento do
instrumento possam ser norteados. Os topicos ¢ quesitos a serem observados estao

descritos abaixo:

Topicos a serem observados na drea de Instalagoes Sanitarias ¢ Efluentes
e Quantidade de sanitdrios, lavatorios ¢ mictorios;
e Condigoes de limpeza dos banheiros;
e Presenca de sanitarios destinados a deficientes fisicos;
e Lixeiras;
e Lquipamentos e instalagdes para materiais de higiene;
s Tipo de tratamento de efluente;
e (Caixas dc passagem, gordura ¢ esgoto;

e Presenca de ventilacao.

Topicos a serem observados na arca de Condicoes das Instalacoes Prediais ¢
p ¢

Circulacoes ¢ Gerenciamento de Residuos Solidos Urbanos
e (Condigoes de limpeza do estadio;
¢ Condi¢des de limpeza ¢ conservagdo dos condicionadores de ar;

» Local para disposi¢do dos residuos sdlidos do estiddio que aguardam colcta.

Topicos a serem observados na area de Instalagoes e Higiene das Areas de Venda ¢

Manipulacio de Alimentos
» Condigdes de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques ¢ / ou lanchonctes;
e Utensilios ¢ equipamentos;

e Presenca de caixa de gordura ou de esgoto;



e [ixciras;

e Geladeiras, frizeres ¢ estulas;

e Revestimento de pisos, paredes ¢ {eto;
e Ralos;

e Iluminagdo ¢ lumindarias;

e Presenga de telas ¢ ventilagdo;

e Lavatorio com cquipamento de higiene;
e Superficie do mobiliario;

e Arca de armazenamento dos alimentos;
e Vcedaglo das Portas;

e Vestiarios para manipuladores.

Tapicos a serem observados na drea de Produgdo ¢ Manipulagiio de Alimentos
e Processos de limpeza e desinfecgdo de verduras e legumes;
e (Capacitagdo dos manipuladores;
e Destinacio dos residuos de cozinha;
e Armarenamento dos produtos;
» Local de exposi¢do para a venda;
e Presenga do manual de boas priticas e procedimentos padronizados;

e Armazcnamento de utensilios de cozinha.

Topicos a serem observados na drea de Agua Potavel
e Tipo de Sistema de Armazenamento,
e Reservatorios de dgua potavel (capacidade ¢ condigdes estruturais);
e Presenga de bebedouros e sua higienizagao.

e Laudo de potabilidade ¢ outorga;



Topicos a serem observados na area de Saide
e [ocal do atendimento médico
e Tamanho do posto médico,
e Quantidade de postos de atendimento;
e Luzes de emergénceia, ventilagdo, pias bebedouros e acesso ao telefone;
e Acessibilidade ao posto pelos torcedores (sinalizagdo e facilidade de chegar);
e Condigoes de limpeza do local,
o Medicamentos ¢ materiais essenciais (presenca ¢ armazenamento);
e Desfibriladores (presenca, condicoces ¢ operador capacitado);
e Plano de procedimentos;
e Histoérico de ocorréncias;
e Acesso de ambulincias;
e Coletores para residuos infectantes e para perfurantes (identificagio),

e Quantidade de ambulédncias do tipo UTI.

Topicos a serem observados na arca de Vestiarios

e Vestidrios para atletas ¢ ecquipe téenica (Pisos, tetos, paredes, mobilidrio ¢

ventilagdo);

e Vestidrios para arbitros (Pisos, tetos, paredes, mobilidrio ¢ ventilagio);

Anailise documental

De modo a auxiliar o preenchimento do instrumento de verificagdo, os
documentos listados a seguir devem ser solicitados aos gestores e/ou administradores

dos estadios antes da sua inspe¢do.
0Os documentos estdo classificados sobre dois critérios:

a) Documentos de carater auxiliar: aqueles que amparam a inspegao;
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b) Documentos de carater restritivo: aqueles que na falta de sua apresentagdo
podem inviabilizar a emissdo do laudo.

DOCUMENTO APRESENTADO DENTRO DA~ CARATER DA_
VALIDADE ~ DOCUMENTACAO

SIMO NAOO RESTRITIVA

Plano de Limpeza ¢ SIMOENAOO
Certificado  de Empresa  SIMO SIMO NAOO RESTRITIVA
contratada para controle de

Evidéncia de treinamento ou  S/MO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
capacita¢ao dos manipuladores

(Questio 5.1) :

Certificado de Limpeza do SIMO SIMO NAOO RESTRITIVA
reservatorio de agua potavel '
Outorga ¢ laudo  de  S/IMO NAOO  SIMO NAOO RESTRITIVA
potabilidade. (Questio 5.4)

cmitido pela VISA. (Questio

6.1)

pelo  posto médico. (Questiio

6.2)

de residuos infectantes

(Questio 6.14)

prestadora de servigos de sande

(Questio 6.15)

ambulincias ou oficio com

Servigo de Atendimento Médico

conservacio (Questao 2.2) @

Pragas Urbanas (Questio 3.2) ot

de alimentos (Questio 4.2)

Conta de Agua ¢ csgoto NAO O  SIMO NAOO RESTRITIVA
(Questao 5.3)

Alvari do Posto  Médico  SIMO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
CRM do médico responsavel  SiMO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
Contrato ¢ licenga da empresa  SIMO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
Contrato com empresa  SIMO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
Contrato com cmpresa de  SIMO NAOO — SIMO NAOO RESTRITIVA
de Urgéncia municipal (6.16)

Observagdes sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:
0 ESTADIO MUMICIPAL S056 GHRBEUNE ko Fe fANE
Foloid De Limbeeh (& Gehdizadh Pedos pRoPR &5 .
olirAvones 2 JLErETUIN & DE Empresh JERERIDH

D Covdnole D6 frroNS & VERoNS & REAXIZADA
oo Poavys Colvapss DA feers Jont &l
L T EmIE™ FENEA 75?/@?4( SERULGTS @e@yg) ,

1 Lmben DSCAIYAS DIAGA & 0o/ ZAA

Py

—

G EmSTUIEINe [doS alypriPre 2ApHC
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O instrumento consiste em perguntas quantitativas ¢ qualitativas da arca dc
Condigdes Sanitérias ¢ de Higiene. Cada quesito quantitativo possui at¢ cinco opgdes de

resposta, a saber:

AT | Atendido

AP | Atendido parcialmente

NAT | N&o atendido

NAP |N&o aplicavel

NO | Nao observado

A fim de garantir o diagndstico qualitativo e para especificar determinadas
situac¢des ndo definidas nos padrdes de respostas associadas a cada quesito, todas as
perguntas possuem espacos para comentarios adicionais, especilicagdes técnicas,
analises subjctivas, cxplanagdes das varidaveis possivelmente identificadas duranic o
processo de visita ao campo, bem como, a analise critica do vistoriador. Ainda, devem
ser adicionados documentos comprobatorios e de evidéncia técnica, tais como:

fotografias, certificados, declaragodes, licengas, dentre outros.

No caso cm quc o quesito analisado for aplicavel em mais de um ambiente no
mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestidrios, ctc.),
o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito

de acordo com a necessidade.
Se algum quesito analisado ndo for observado durante a visita, a alternativa
refcrente a cssa pergunta deve ser marcada na opgdo “NO” (ndo observado) no

instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndo obscrvagio

deste quesito no espago referente aos comentarios adicionais.
Niveis de Relevincia

Cada quesito avaliado possui um dos 4 (quatro) niveis de relevincia dentro da
subarca considerada. A saber:

(0) Qualitativo

(1) Relevincia Baixa

(2) Relevincia Média

(3) Relevancia Alta



Niveis de Risco
Cada quesito de cunho quantitativo possui até¢ 4 (quatro) niveis de risco possiveis
para as opgdes de resposta, os quais foram desenvolvidos de acordo com as situagoces
diagnosticadas nos ecstadios de futebol. Para cada resposta foi atribuido um valor
associado a conformidade do quesito ¢ ao risco a saude humana ¢/ou meio ambiente
associado ao grau de néo conformidade, a saber:
(0) Ndo sc aplica - Quando o quesito observado ndo sc aplica no estadio cm
questio;
(1) Minimo: Nio apresenta restricdes associadas.
(2) Regular: Apresenta restrigdces que devem ser resolvidas cm curto prazo.

(3) Critico: Apresenta restrigoes que devem ser resolvidas imediatamente.

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto ¢ obtida a partir intersecdo cntre a relevancia de
cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida. Assim, ¢ possivel identificar
o impacto do quesito para a satdc humana c¢/ou ao meio ambiente, que ¢ dividido em

trés faixas:

Pouco significativo.

Medianamente significativo.

- Muito significativo.

Nao aplicdveis; ndo observadas; ou qualitativas.

Riséo
& % Minimo | Regular Critico
Relevancia (1) 2) 3)
Baixa (1) 41 ‘ 123
Mcédia (2) il
Alta (3) 3:1

* No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevincia 2 (dois), o que significa ser
uma relevincia média em relagio aos outros quesitos avaliados no Instrumento de

Verificacdo das Condi¢des Sanitdrias ¢ de Higiene. Dessc modo, a alternativa “Sim”

12



possui risco 1 (um) porque ndo possui restricdes associadas e por isso o impacto ¢
pouco significativo. A alternativa “Em parte” possui risco 2 (dois) porque possui
restrices associadas que devem scr resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto
medianamente significativo. A alternativa “N&o” possui risco 3 (irés) porque possui
restrigdes associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo.

- 1.Subirea .
- Resultado
L Descrigao i (——
Item | Relevancia X Impacto
Quesito
Sim. | ar 1
Em parte. . — AP
N&o, NAT
11 2 N&o aplicavel. NAP Q
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo NO 0
observacao) caon I
Comentario:

Em cada subéarea deve ser contabilizado o nliimero de questdes verdes, amarclas
¢ vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificagdo da magnitude do
impacto de cada restricio ¢ na definigdo das prioridades de solugao das ndo
conformidades, a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes, ¢ para a avaliagdo
final do ecstadio. Adicionalmente, deve ser realizada a contabilizacdo do nimero de
questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o
numero de quesitos classificados como “alendidos”, “atendidos parcialmentce”, “néo
atendidos™, “ndo aplicaveis™ ou “ndo observadas™ na tabela disponibilizada na analise
parcial de cada subérea do instrumento. A saber:

r RS S S e STy e S . = A ST S

Diagnéstico Quantitativo (para cada subdrea)

Nimero de questdes da subdrea

~ Nuamero de quc?wtﬁ% qualitativas Atendimento em relaciio ao total (ART):

" Total de questdes atendidas i Equagio 1

Total de questies nio atendidas

* Total de qucstﬁés—na{; aplicaveis B - o -
L : ‘ — Atendimento da subdrea (AS): Equagio 2
l'otal de questdes atendidas com restrigiio




O atendimento em relagio ao total (ART) corresponde ao percentual de
atendimento da subdrea (AS) em relagio ao total de questdes quantitativas do

instrumento, ¢ sera obtido a partir da equagdo 1, a scguir:

(a7 + (4P1,)) 14 - o1

RT =
R (Tq—QL—NA) " Tt—QU

Onde:
AT ¢ a quantidade de quesitos atendidos;
AP ¢ a quantidade quesitos parcialmente atendidos;
Ty ¢ o total de quesitos da subarca;
0! é o numero de quesitos qualitativos da subdrca;
NA ¢ o namero de quesitos ndo aplicdveis ou ndo observaveis.

Tt ¢ o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengido do diagndstico qualitativo ¢ necessario listar ¢ analisar todos
os tipos de restrigdes ou problemas encontrados em cada subdrea, acompanhada da
respectiva andlise critica ¢ propostas de melhorias para cada ndo conformidade

encontrada.
O atendimento da subdrea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que

atentem as conformidades legais ou normativas em cada subérea, ¢ serd obtido a partir

da equagdo 2:

(a1 + (4P/,))

45 =g =ai-nay




INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagoes Sanitarias e Efluentes

Resultado
Iltem | Relevancia Descrigao
X | Impacto
Os banheiros do estadio estdo em boas condigdes de limpeza e conserva¢do? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estao limpos e conservados. AT 1
- 9 Em parte. Algumas areas necessitam intervengoes. (Especificar no comentario) //AP 2
' Ndo. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservagio. NA:I:NM
(Especificar no comentario)
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
i . . ; Iy N B — . ; 'W/ -
Comentario: fy]é ,%Cw.f?j A5 (CcAZCCES ¢ AUCr &L/ 00 5?’74/57)’ a8
& Vishscr Do phZ 1oslan & SALRENE GO o
/
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de publico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Homens:
minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)

1.2 2 Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade méaxima de publico do estadio. AT 1
N&o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de (;xp) 5
plblico do estadio.

N&o possuem sanitarios. NATm
N&o observado. e NO 0

P A = - = " — T B sy S . o
Comeniaro: (0f BVCHEIT Com L UA505 ( 96A00 3 fIUE

- F g
& Ol MC7eA0

Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em numero suficiente, ou
seja, no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacgdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, secdo 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de pﬂblicﬁdu AT ' “; _____
estadio. TS e S, IO
Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade méaxima 2

1.3 1 de publico do estadio. - o N/

N&o possuem sanitarios para PNE. NAT 3
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacgéo) NO 0

Comentario: 7/5’1/\ J '{}\:‘) 0.1)“5 V4 ﬂwyg{w&@
s shimn o D0 A G .




1.4

1.6

1.6

Os banheiros estao dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam adequadamente
providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel
toalha nao reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga
e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, 0s banheiros estao dotados de instalagoes. e equipamentos com os materiais E—' AL
higiene. S

Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, mas em AP 5
quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.

Naoc possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT 3
Nac possuem sanitarios. NAP 0
Nac observado. (Especificar no comentaric o motivo da n&o observacéo) NO 0

Comentario: SO 7em Cava Ve PASSAGEM - @ 7
RIBEY 2R e ipsbasam Gonmh,  (Be g

Vo N SSRIFion pARA pariblpo DG M/t po Lack

As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagdo de sacos plasticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico, sensor ou pedal)?(Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, as lixeiras atendem ao especificado. A; 1
“h.J-éo. As lixeiras séao de outro tipo. f@ 2
Nao possuem lixeiras. - o NAT | 2

Nao aplicavel. Nac possuem sanitarios. __l\;AP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacéao) Nc; 13 _O R

| Comentario: N @ /@ﬁ - 50’ 6RME_M5

Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas
caso ndo haja rede publica de esgotamento sanitario na proximidade, Caso exista a rede publica de
saneamento no entorno do estidio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugoes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questdo 1.6 como NAT - Nao atendida e especificar essa situagdo nos
comentarios.

pelas politicas ambientais, de saude e de recursos hidricos.

Esta interligado a rede publica de esgoto.

Possui solugbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgdos responsaveis

Possui solugbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos orgdos
responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e de recursos hidricos.

N&o possui tratamento de efluentes.

Nao cbservado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao)

Comentario:

BRPEA




As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspecao? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

Sim, todas possuem tampas removiveis para inspegéo. 1

N&o, pelo menos uma ndo possui tampas removiveis para inspegao. NAT 2
v ! N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: 7
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo elou exaustdo eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
1.3 e AT sl
Sim, possuem ventilagéo efou exaustdo adequada. (ATJ 1
Nao, os sanitarios ndo p(;l,;m ven;ilag:éo ou exaustéo ;dequada. I:I-AIT
Néio aplicavel. Nao ha sanitarios. - T
1.8 5 N&o observado. (Especificar no coméntério o motivo da ndo observagao) NO l --(—}--—-----

Comentario:

RESULTADO [\ T - QéL AP-o4
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo

ﬂﬂ%: %] 65 % possivel

Nuamero de questbes da subarea: %

8

Namero de questdes qualitativas: Atentlientn-sin felagho so total
q a : 0  (ART): 0,0% de 11,8%
Tolal de questdes atendidas: 0 L-} 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questoes nao atendidas: @ 0
Total de questdes ndo aplicaveis: O 0
Total de questdes atendidos com restrigao: 0
O Quezsdes atengidas com enTiees .
. ART = : : x
Quantidade rQuesiderde Swbarea=Quaktenrai - Nid Aplicaver
O questﬁes - Q:wsru«:sa{m:ﬂ.dm-ﬁ- { QH?S!\\F’)‘ H!A‘PI(J‘.(-E:HG com "!‘ﬁlr‘!(l!r’SJ

JTotal de questdes - Qualitatives - Nao Apicavens

0 questdes
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2. Condigdes das Instalagées Prediais e Circulagbes e Gerenciamento de Residuos Solidos Urbanos

Resultado

Item | Relevancia Descrigan | -
_ X[ Impacto _
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdo em boas condigdes de limpeza
e conservagio? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios
de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas estac limpas e conservadas. AT 1
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) 2
2.1 2 - — - - e - e o
Nao. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT S S
Né&o abservado. (Especificar no camentério o motivo da nao observar;ao) NO
C tai A
emenane f\%w RAVCADA [VTeRDITADA  Fem Popmii A ﬂﬂ%%
/
FOQR 0 LA 26 RES ngq VEL DEVr DA MENIE
S R 7 gm@a_zo anp Yoo 24 MRERE Y.
O Estadio possui plano de limpeza e conservagao por escrito e esta implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano) AT 1
Slm mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consuliar 0 plano) AP 2
2.2 2 i N
Nao o] estadm nao possui plano de limpeza implementado.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: i R
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?
Funcicnarios do estadio.
Empresa terceirizada.
23 0 L B =
Diaristas. C
QOutros. (Especificar nos comentarios).
Comentario: % o el @R DA
PReFeFun / gmmcgﬂ, Qe ct] /2,1 'z/i
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes efou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). A
Diariamente. a
2.4 0 Semanalmente. - _C o
Mensalmente. D
Outro. Especificar no comentario. E

Comentario:




2.5

O estadio realiza a coleta dos residuos sdlidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com pericdicidade. 1

Sim. Mas a coleta dos residuos sdlidos néo possui periodicidade. AP 2
NAT

Nao o estadio ndo realiza a coleta dos reS|duos salidos.

Nio observado (Especificar no comentario o motivo da nao observagao) NO 0

Comentariq:

SIM | Coketh POBUCA mutic) L

2.6

2.7

Sistema de coleta da prefeitura. @

Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?

O estadio possui um sistema préprio de gerenciamento e coleta dos residuos solidos. B
(Apresentar o PGRS implementado)

A coleta dos residuos solidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. c

Outro. Especificar no comentario. D

Comentario:

Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).

Sim, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para cooperativas AT 4
ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

N&o, o estadm nao realiza coleta seletlva dos residuos. ' NAT 2

Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da néao observagao) NO 0

Comentario:

2.8

Ha abrigo de residuos e equipamentos (cacambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio e que sejam
separados para residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugao
RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Os abrigos de residuos devem alender as seguintes especificagbes:a) prever aberturas para ventilagao
com drea minima de 1/20 da érea do piso:b) ter as aberturas dotadas de telas ou oufra forma de protegdo
contra entrada de vetores;c) dispor de ponto de dqua para higienizagdo ao final de cada coleta;d) dispor
de ralo para captagéo de dgua de lavagem, ligado a rede de esgoto,e) ter pisos e paredes reveslidos de
material liso, resistente e lavavelf) ter facil. acesso aos vefculos de coleta e espago suficiente para
operagao dos equipamentos.

Sim. O local atende as especificagbes, 0s equipamentos estdo em boas condigées e |y
comportam todos os residucs gerados.

Nao. N&o ha locais que atendam as especificagbes e os equipamentos néao existem e/ou
ndo estao em boas condigdes para o armazenamento dos residuos gerados.

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)

Comentario:

ABRIGO To Yl @y JER,
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O estadio possui Plano de Operagio, Manutengdo e Controle (PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Saude n° 3.523 de 28 de agosto de

19987
Sim, o estadio possui um PMOC :mplementado AT 1
Sim, ha PMOC mas este ndo & seguido corretamente. (Especn‘n::ar no comentario a | ,p 2
perlodmldade da limpeza).
29 1 Nao. Nao existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da limpeza). NAT 3
& ) " 5 - Ferin)
Né&o se aplica. Ndo ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
e A N
Né&c observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagéo) NO 0
Comentério: i

NAG LA (:BUIPAmw?fos D6 R CWQICIow AN /&/é)

(7//'21 e r—————————ee T

S RESULTARG JD: | PrT Z_ILZLT-

DIAGNOSTICO QUANT[TATIVOB a
L

Maximo possivel

Numero de questées da Atendimento em relagdo ao n g
subirea: 2 total (ART): Goke de B
Numero de questoes ; . . r
qualitativas: 3 Atendimento subéarea (AS):  0,0%
Total de questoes atendidas: 0
Total de questdes nio 0
atendidas:
Total de questoes nao 0
aplicaveis:
Total de questdes atendidos 0
com restricdo:
Quantidade o gy Gt serited
\RT = QuEsrosTArEnTd R Quesrderda Subiren=Qualitarvay
- - (Questdes da Subivea—-Qual sas=NaoAplicarels " roralde Questder—Qualiratives
0 questdes 6 Q

uestdes atend:das com restrigbes
Questdes Atendidus + [Q - )

0 questbes 45 { 2
T (Tetal de questdes — Qualitatives — Nio Aplicivers
0 questdes é) O/

3. Instalagées e Higiene das Areas de Venda e Manipulacio de Alimentos

Resultaﬂ:l.o_

Item | Relevancia Descrigao o 0 : -
' X_| Impacto |

Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagio de alimentos do estadio estio em boas
condigbes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Segurancga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo limpos e conservados. ) AT 1

Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario)

Ndo. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e
_conservagao,

3.1 2

Né&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulacao de alimentos. {

Nao observado. (Especificar no comenianc o motivo da néo observacao)

Comentario: | /¥y 7'6ﬂ7 /}ﬂ”éA g;ﬂgc/ﬁm //W/J (/6’/5@4 g/af
W AYILo nt AUPENTS po ZockL- -
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O estabelecimento é submetido aoc Controle Integrado de Pragas Urbanas (agées que impegam a
atragdo, o abrigo, o acesso e a proliferagio de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugao
RDC n® 216/2004 da ANVISA).

3im. AT 1
Sim, mas nao ha periodicidade. AP
3.2 3 Néo. NAT
Nao se aplica. N&o ha éreas de venda e manipulagdo de alimentos. { NAP | 0
N&o observado. {Especmcar no comentano o} motlvo da nao observacao) NO
¢
Comentario: 05 ®ho Ww% Mﬁomm/w S {é&%&/y A’UEF o
As caixas de gordura e de esgoto estdo localizadas fora da area de preparagido e armazenamento
de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.
N&o.
3.3 3 " ' T : 5 :
Néo se apilca. Nao ha areas de venda e manipulacdo de alimentos. NAP 0
Nao observado (Espemflcar no comentario o motlvo da nao observacgao) 0
Comentario: {Uﬁo w. (AIXA VG @OR‘Q}%{ A5 (A7DAS Dgf'%?
Pﬁm /Mﬁ /x%mw 05 AU Mc’/%’
. o Tt pro. JooK,
As superf cies d ocal de man pulag.ao de alimentos cedmo piso, parede e teto sao revestldas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim, estam em bom estado. AT 1
S|m mas apresentam rachaduras trincas, goteiras, vazamcnto&. bolores e/ou AP 5
descascamentos.
3.4 2 Néo. O materlai empregado é inadequado.
Néo se Elp|ICd N&o ha areas de venda e manlpulagao de allmentos
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao)
Comentario: )
|7 | Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda elou manipulagio sio sifonados ¢
com tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004
LR S ——
Sim.
Nao.
- ) R S |

Né&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos.

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

Comentario:

GEW7



A area de preparagio de alimentos possui iluminagdo adequada com luminarias protegidas contra
explosdo e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim AT 1
Nao. NAT
=

36 . Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagio de alimentos. ‘Q\IAP/ 0
NZo observado. (Especificar no comentaric o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
As instalagbes elétricas estdo embutidas cu protegidas por tubulagdo que permita a higienizagao
do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n” 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nao.

3.0 3 - ) . e ) o i
Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagao de alimentos.
N&o observado, (Especificar no comentario o motivo da néc observagéo)
Comentario: o S
Existem lavatdrios exclusivos para a higienizagao das maos na area de manipulagéo dos alimentos
e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nao reciclado ou outro
dispositivo de secagem das mios e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim

3.8 3 Nao.
Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao)
Comentario: ' o - o
As areas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sdo reservados para este fim de maneira
que o funcionario que manipula o alimento (embalado ou nio) ndao seja o mesmo que recebe o
pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1

3.9 3 Sl ) o | AT
N&o se aplica. Ndo ha venda e manipulagéo de alimentos no estadio. AP 0

S

N&o observado. (Especificar no comentario o motive da néo observagao) NO 0

Comentario:
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w

Os alimentos pereciveis sao dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas,
freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengao de sua qualidade e da seguranga
alimentar ? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com temperatura AT 1

adequada. -

N&o, os alimentos estdo armazenados em locais com condigbes e temperaturas | .-

improprias para o acondicionamento.

Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. ( NAP 0
Lv 1

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0

Comentario:

3.11

312

3,13

O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. Os equipamentos estdo em boas condicdes de limpeza e higiene e utensilios séo
descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.

Nao. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas

nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos. AT

N&o se aplica. Nao ha mdveis e utensilios nas areas de venda e manipulagéo de
alimentos.

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

Comentario:

As lixeiras no interior do estabelecimento compertam a utilizagdo de saco plastico e possuem
tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Ndo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos.

N&oc observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo)

Comentario:

As superficies dos moveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuigdo e/ou exposigio a venda de alimentos sdo de material liso, impermeavel,

lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeigoes que comprometam a higienizacdo? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA). !
sim. T R
7Néo. - nar

N_éo— _St;apl\cca?\l-éo—rm_;’;a—;:j;v;r;a e ma_n-ipulac;éo de ali';rnll;antos. o u 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) o _0 -

Comentario:
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As embalagens, ingredientes efou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n°®
216/2004 da ANVISA).

Sim.
Nao.
3.14 2 i : - ;
Nio se aplica. Ndo ha dreas de venda e manipulagéo de alimentos.
Nao observado. (Especificar noc comentario o motivo da néo observagéo) NO J 0
‘Comentario: _ B
Os equipamentos de conservacao dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro (analdgico,
digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
3.15 1 R o AT d
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. (EAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: N |
Os equipamentos de exposicdo do alimento preparado possuem barreiras que evitem a
contaminagdo dos alimentos pela proximidade e agao do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugao RDC
n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Néo. NAT
3.16 3 o . i =
N&o ha alimentos pereciveis no estabelecimento. j NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario ¢ motivo da nao observacao) NO 0
‘Comentario: - -
Para areas de cozinha: O local de produgio e/ou armazenamento de alimentos € provido de entradas
de ventilagio com barreiras que impecam a entrada de vetores mas permitam a renovagao de ar?
(Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. : AT 1
317 3 Nao. . - ,»NAT
N3o se aplica. Ndo ha cozinha. ‘ NAP) 0
—
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentério: I
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Para areas de cozinha: As portas da arca da cozinha sdo lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagao para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT 1

3.18 hao. -
Nao se aplica. Nao ha cozinha. \NAF’ 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario: ]
Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em boas condigoes higiénico-
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugéo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Sim, mas nao estao em boas condigbes higiénico-sanitarias. AP 2

3.19 Nao ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3

Nao se aplica. Ndo ha cozinha. { NAP | 0

Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO 0

Comentario:

RESULTADO lﬂiTl’ OJ MP: J%

Numero de questoes da subarea:

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel
Atendimento em relagdo ao total

o, 27 0,

19 (ART): 0,0% de 9%
Namero de questées qualitativas: 0 Atendimento subirea (AS): 0,0%
Total de questdes atendidas: 0
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes nao aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigao: 0

i AR A e e
_ Quastimarendsdund) Quustbosda Subied—Qu
Quantidade ART:= iQuestderda Subirea-Qualitchve T Totalde Quisties-Q
55,2610
0 questbes
: Questoes Aren

Tetar

0 questbes

0 questdes J @) %

2
1941



4. Produgdo e Manipulacao de Alimentos

i Helnrml B L Resultado
em | Relev B R e
evancia escrigao ﬂ e—
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagao e
desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
-~ -~ . /:‘ \
4.1 3 Nao sdo manipulados frutas, verduras e legumes no local. NA@ 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
| Comentario: o - -
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagao, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgao, distribuigao e venda) séo treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nao.
4.2 3 . } S ; . : - )
N&o se aplica. Ndo ha manipulagao de alimentos no estadio.
Nao observado. (Especificar nc comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
‘Comentario: o o -
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardanda °
transporte estido protegidos contra contaminantes e identificados com a designacgao do produto
(fabricante, a data de fabricagao, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n®
216/2004 da ANVISA). S S
Sim. AT 1
43 3 . ) , : FNAP |
No se aplica. NZo s&o manipulades alimentos no local. ( NAP ) 0
g e y——— T, — A—
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
o ';ét;l:.)elecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento contendo as instrugbes
sequenciais das operacgdes, o nome, o cargo e funcdo dos responsaveis pelas atividades? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT 1
Sim, mas o POP néo esté disponivel aos funcionarios. AP 2
4.4 2 Nao. NAT 2
T
N&c se aplica. Nao séo preparados alimentos no local. Q\IAF’ 0
-
Néac observado. (Especificar no comentario o motive da néo observagao) NO 0

Comentario:
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Existe no estabelecimento, & disposigédo dos funciondrios do servigo de alimentagdo, o Manual de
Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Existe, mas o manual de boas praticas néo esta disponivel aos funcionarios. AP 2
45 1 Nazo. NAT 2
Nao se aplica. Ndo séo preparados alimentos no local. ﬁ@' 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. /AT i
N&o. NAT 2
4.6 2
Nao ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
. e
Comentario: @Uﬁww M EUBWL@ o WOM@ ﬂb 0600‘?4,,
OS pmupn/1€ S (Cenieones) 77 ﬂc”wx/f ﬁ/
CADFSEPATOS g SEC. fnipl. 2e Esfyt

InNP=09

RESULTADO (\T -0 \

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Numero de guestdes da subarea:

Numero de questbes qualitativas:

Total de questées
atendidas:

Total de questdes ndo atendidas:

Total de questdes nao aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restrigao:
Quantidade

0 questbes

0 questdes

Maximo

possivel
6 f:;’;c('j{g?r’)‘f" emrelagao a0 440 4o 88%
0 Atendimento subarea (AS): 0,0%
0
0
0
0

Qe
Quertdus Atendidase |~

= Quusrbesda Sunarve-
»

ART =

Quustiarda Subdrec=§u

3,93%

‘Questdes Atendidas + |
e - e - -
{Total de questbes — Qualitativas — Nao Aplicavers

Jooly

Totalde Questier=Qua

Questdes atendidas con restricoes
3




5. Agua Potavel

Besultado N
X Dmpacto

A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema plblico de abasteclmento'P (Doc. Ref.: Portaria
do Ministério da Salde n® 2.914/2011).

Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. ‘ A p

Item | Relevéancia Descrigao

Sim. Além do sistema plblico de abastecimento possui outro sistema de fornecimento

de agua. (Especificar). B
5.1 0 Nzo. E proveniente de abastecimento alternativo (caminhdo- pipa; poco artesiano, c

etc) Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do orgao amblemal

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) D

Comentario: Ctmﬁf\i%‘ﬁﬂ ?‘7(3’— S’«\/I/EMW*% /9] l%/f/q/yﬁ
SAVELR

Os reservatorios de agua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estdo em boaa
condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragoes, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndo comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da
ANVISA ABNTINBR 56261 998 Portaria do Ministério da Saude n° 2. 914[2011)

Slm E tdo em boas condlgoes

Néo.
5.2 3 -
Nao se aplica. Nao existem reservatdrios de dgua potavel.
Nao observado. (Especificar no comentarlo o motivo da nao observagao) NO
Comentério: ST — SRV D REAMNZA VS PELS coﬁxm
ngs DA StC I "B LRRTT ¢ (A2
| Os reservatérios de agua potavel sao hlglenlzados, no ma)umo, a cada 6 mese;‘;(D'ocW Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Saude n®
2.914/2011). .
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagéo na validade. ( AT z
Sim. Mas o registro de higienizagéo esta vencide ou néo foi apresentado. AP
5.3 3 hag. ]
Nao se aplica. Ndo existem reservatorios de agua potavel. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motn.'o da ndo obsen/agao) NO j
Comentario: .
SIN - Vekos PAODRINS cladrRots }?4
. ). pe LpMFE £ A K |
Existe o laudo oficial de potabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Saude n° 2.914/2011)?
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada.
i
Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada. (:‘Ay
5.4 3 Nao, o laudo nao existe efou nao foi apresentado. NAT
Nao observado. (Especificar no comentério o motlvo da néao observagao) /

Comentario: (l‘ %/) mUﬂfiu (/ﬂj_ = gﬁbm’ F’Uﬂu
mrf/:p@/é/-wm DN, TAZ @I ZC /95
e oo D/ Juiw
7%@/7762’ G colbinde fw

/ ) ) Ao W
@y A ﬁf/{

—‘ g -/
proxzn aléh 09/0% 2926




E enviado & autoridade de salde publica os relatérios das analises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagoes sobre o controle da qualidade da agua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n® 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega.
Sim. mas o laudo esta vencido.
5.5 3 N&o é realizada a analise,
A agua utmzada no estadio & advinda apenas do sistema pUblico de abasteclmento
Nao observado (Especificar no comentario o motivo da nio observagao)
Comentario: N\|Rey MR S ST ALYERTATIL D
e AN (Amaw# 20 20 QAL - 1o 1 NG -
L Some TG S ﬂej@ﬁ%ﬁ/‘ﬂ’% 4 '
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatorlos (caixas d'agua, e cisternas) do estadio? '4
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998). f--’/
56 0 Comentario:
0L RBA S oM A% 06 Seo 15 @:;M
@GN RANUE SANEIRR- GovamiO mine -
Estdo instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locais acessiveis,
fora das instalagoes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgdo de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A proporgao de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e 1
manutem;ao do equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantcs)
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgao de AP 5
5.7 1 bebedouros & insuficiente para atender ao publico.
| Nao existem bebedouros e / ou os existentes nao alendem a todas as especificagdes N!;.T 3
acima. o 3 3
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: o
resuTano (5103 [0J-RPOL - VAR
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Numero de questoes da subarea: 7 Mamrno
possivel
- - o Y Atendimento em relagao ao . .
Numero de questbes qualitativas: 1 total (ART): 0,0% de 8,8%
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questoes nao atendidas: 0
Total de questdes nao aplicaveis: 0
Total de questoes atendidos com 0
restricao:
i TV dm-«v%"" ‘ﬂ:‘rm:'.’n:.;fo-ﬂ:‘e:rv.::u, o ST .
Quantidade AR BT : i Quentdusda Subired- Qual
‘Quustde h‘ ubarea~=Qualiratives=-Niodplicavew Toral de Questirs=Quaiis
0 questoes 6 % }
= ‘ % Questoes ncmm’m‘nsrum restricoes
0 questdes % Quesrdes Atendidas + | 5 )
(Toral de guestdes ~ Qualitatives = Nio Aplicive:s
- o 10 %




6. Saude

i o il  Resultado
Item | Rel {—
evancia Descrlgao % | Ilinpasio
O estadio possui instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizacao para
funcionamento pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugédo-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010). ]
Sim, o SMU esta devidamente auterizado pelo érgdo competente. AT 1
Sim, mas o SMU n&o possui autorizagao de funcionamento.
6.1 ’ ;
3 Nao se aplica. Nao possui SMU. (NAP) 0
Nao observado. (Especificar no comentarioc o motivo da nao observacgao)
C ta
omentario: )5 DIAS PE AoadS €) ((,;aﬁg ﬁ%é??[@ 0;%’55, .
£ REstuui ] fLll DA DE grthiai oA
O SMU possw em sua dlregao técnica, meédico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente a sua localizagdo e outros profissionais de area de saude e assistencial, como
enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugdao CFM
n° 997/1980; Portaria do Ministério da Satide n° 2.048/ 2002)
Slm e 0 médico esta c¢redenciado no CRM
Sim, mas o medico néo esta credenciado no CRM ou ndo possui medico.
6.2 3 =
N&o se aplica. Nao possui SMU.,
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observacéo). NO 0
‘Comentario: o o k S
- - As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estao em boas condigoes de limpeza e caﬁservagao'?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos estao limpos e conservados. AT 1
Em parte. Alguns locais necessitam intervencdes. (Especificar no comentario) AP 2
Nao. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT
6.3 2 "
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacgao) NO 0
Comentario: - o
o As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m? para capacidade superior a
15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avaliagdo de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, a instalagdo esta em conformidade. AT 1
N&o esta em conformidade. AP 2
6.4 2 - - — | =
Nao se aplica. N&o possui SMU. NAP 0

i

Comentario:
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Caso o estadio tenha capacidade de puiblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS
N°® 02/2010).
Sim, as instalagdes atendem completamente.
Né&o, ha apenas um SMU.

5.8 N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao)
Comentario: i o
As instalagGes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagdo adequadas,
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das maos, bebedouros,
banheiros e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalagbes possuem todos os itens citados. : _ . AT 1

6.6 Néb, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario guais faltam). NAT _
Nao se aplica. Nédo possul SMU. 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario: T - o
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagio visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagao visivel.
N&o. O SMU néo possui sinalizagao visivel e/ou ndo & acessivel (especificar).

6.7
Nao se aplica. Néo possui SMU.
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo cbservagéo)
Comentario:
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. ' AT 1
Nao. . NAT

6.8 Nao se aplica. Nao possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo ohservagao) NO 0
Comentario: T

i
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O SMU possui uma entrada, com acesso coberfo para ambulancias, portas amplas para fluxo agil de
pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Satide n® 2.048/ 2002).

Sim, o SMU possui as especificagdes preconizadas.

Nio. Nio atendem aos requisitos ou néo ha estrutura complementar & ambulancia.

6.9 N&o se aplica. Nao possui SMU.
Nao chservado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)
Comentario: T o
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude
(PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e ambientais? (Doc.
Ref.: Resolugdao RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugao CONAMA n° 358/2005).
Sim, o SMU possui PGRSS. AT 1
Nao possui PGRSS implementado. NAT die
6.10 T : S | ==
Nao se aplica. Ndo possui SMU. iﬁAP) 0
i — -
Nao observado. (Especificar no comentdrio o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario: S
O gerenciamento dos residuos de salide é realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
pelo seu conselho de classe, com apresentagdo de Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°® 358/2005; Portaria CVS n° 02/2010). *O responsdvel
pelo GRSS deve ser o representante legal do SMU.
Sim, é realizado pelo representante do SMU e este é profissional de nivel superior AT 4
e habhilitado pelo seu conseiho de classe.
Sim, é realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas AP
6.11 este ndo apresentou a ART ou documento similar. ANy
Nzo ¢ realizado por profissional habilitado e / ou n&o € o representante legal do | . .- |
NAT ‘
SMU. -
Néo se aplica. Nao ha geragdo de residuos de saude. 6AP ,
,,,,,,,,
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario: =
o " | Existem e est3o identificados os coletores especificas para o residuo biolégico com saco plastico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005) L
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT 1
Sim, os coletares existem, mas nao estdo devidamente identificados. AP
Nao possui coletores. NAT
6.12 i B _ - )
Nao se aplica. Nao ha geragao de residuos biologicos efou perfurocortantes. 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: -
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Os residuos de servigos de saiide sdo dispostos em recipientes armazenados em um deposito
temporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n® 358/2005; NR 32/2005).

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT 1
N&o, alguns quesitos ndo constam. (Especificar guais nos comentarios). 7AP7
6.13 3 Nao atendem. NAT
Né&o se aplica. Nao ha geragéo de residuos de servigos de saude. ‘kNAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
A retirada dos residuos de servigos de salde estd sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da
ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada.
Sim, mas nao ha comprovante da licenga.
5.14 3 N&o ha contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa nao possui licenga.
Nao se aplica. Ndo ha geragao de residuos de servigos de saude.
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da nao observacéao)
Comentario: - T
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que ;‘);;s_sua
definicdo das responsabilidades entre as partes, além de copia da licenca de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo orgao competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendacdes
para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n® 2.048/2002).
Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. W
Sim, mas a empresa nao esté registrada conforme portaria. i
6.15 3 ——— ——
Nao possui contrato.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao ocbservacio)
Comentario: -
Existe o minimo de duas ambulaincias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de ate 20.000, e
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio
do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaga a avaliagao de risco em
eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manual
de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futekol - FGV/2010).
Sim. ' AT \ 1
616 3 Nao, a quantidade disponibilizada néo atende & portaria

Nao possui contrato.

Nao observado. (Especificar no corﬁentérioomotivo da néo observagdo) B Q,f
cOTentéFiE:"A CAPACTONDE @s%mwm DG PUBLO N Esanii)
& 76 pgRospAe I 0o (OIS A ) PEZCAS |
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RESULTADO Mﬁp_; li\F N hT: O 2

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo
possivel
Atendimento em relagao ao i
Nimero de questdes da subdrea: 16 total (ART): & 0,0% de 23,5%
Numero de questdes qualitativas: 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questoes atendidas: 0
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes nao aplicaveis: 0
Total de questoes atendidos com restrigao: 0
Quantidade ART = QuestcesAtend: s ."::“’“ Quessdusda Subirvea~Gualizgivas
T g ..'-:».‘?S.;bvm Qualitanvas-NizAplicavews Totadr Quesides=Quairativar
0 questdes O (Oj i Qerf)es Ateniidast | Questbes a:endldzns e restrighes)
0 - A= (Total de guestdes —~ Qualitenvas — Nao Apiicivels
questdes
0 questbes O
7. Vestiarios
Item | Relevancia Descrigdo e ___Ef_s_u“fq?___ =t
X__ | Impacto

Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?

Sim. ‘ AT

Nao Hé apenas um vestiario NAT 2

71 2 Nao ha vestidrios para atletas. NAT _

Nao observado. (Especificar no comentarlo 0 motivo da nédo observa(;ao)

coneris 10 FUNACRO ~ DB/ TR - CoNrcpe 11560
DI — PREADAS

Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatorios e 3 vasos
sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

T
e

sim. At [
Nao. (Especificar a quantidade). @AD 2

e ? Nao se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
N;;—c.);;é.r—v;jo. (Especificar no comentario o motive da néo observagéo) NO 0 |

| Comentario: 0 a wesir‘t/\wo ' P
0d VRS IAVIINUILS
T A TOUS o 34

0% CANEIROS




Os vestiarios exclusivos para atletas estdao em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagobes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT 1
Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP’_‘ )
7.3 Nao. Estdo em condigbes precarias de higiene. (\ NAT
Néo se aplica, pois nao ha vestiarios para atletas. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagodes para a
Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time AT 1
visitante e 1 para o time residente).
7.4 N&o. Nao possui vestidrio exclusivo para equipe técnica. NAT 2
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagaoc) NO 0
Comentario: n 5 '
01 VesHAN) VAR ARBIIMGEM
. ., - . 7
Mhs: VAL & sePARNIO RAR 56X0 .
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagoes para a Segurancga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, estdo em boas condi¢des de higiene. AT 1
=
- 5 Nao. Estéo em condigdes precarias. NAT
N&o ha vestiarios exclusivo para equipe técnica. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario: e
Os vestiarios para arbitros sao divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT il
; e - SR -
Nao. Ha vestiario apenas para um género. AP ) 2
7.6 H T ) — ——
Nao hé vestiarios exclusivo para arbitros. . NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacio) NO 0
Comentario: N




Os vestiarios exclusivos para arbitros estio em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo em boas condigdes de higiene. AT 1
Em parte. Alguns apresentam condigbes insatisfatorias de higiene. (Especificar no | .o 1
comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatorias).
7.7 2 Nzo. Estao todos em condigbes precérias. GAT
N&o se aplica. Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NAP |- 0
Nao observado. (Espemfcar no comentario o motivo da nao observagao) 0
Comentario: <=3” FEM AL U ézs?u ARID TARN AQWFMG@M
o & s RN Gees/lo
B L1mbse/s RCMZAM S0 an XA Ve Joed
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
paredes sdo de material liso, resistente, impermedvel e de féacil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Gonforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
Nao. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no | ¢ NAT ) 5
7.8 1 comentario quantos e quais apresentam-se em condi¢des insatisfatorias).
Nao se aplica. Ndo ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: S S
Os equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e arbitros sao de
material resistente, liso, impermeavel e de facil impeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagoes para
a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
Sim. Mas apresentam mal estado de conservagao efou limpeza. AP 2
7.9 1
Nao. Os equipamentos utilizados ndo sdo adequados. NAT 3
Nao se apllca Nao ha méveis e equipamentos. NAP ) 0
| ——— — S— —/,,, e ——
Néao observado (Especificar no comentario o motivo da néao observa(;ao} NO 0
Comentario:
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Niamero de questdes da subarea:

Numero de questoes qualitativas:

Total de questdes atendidas:

Total de questdes nao atendidas:

Total de questdes nao aplicaveis:

Total de questoes atendidos com
restrigdo:

Quantidade

0 questdes

0 questdes

+
=

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Atendimento em

relagdo ao total 0,0% de 13,2%
(ART):
Atendimento
; . 0,0%
subarea (AS):
. ez argndidnscom YeItriiser
P Guestoes Arg::t;:t.:v--*»cj——"—![" 2 sy ! Questéesaa Subkrva=-Gu
- ng:rédga Sc-?baraa—-Q:,;c.:‘-:c:;1:.-;-,\‘&.@.4;5.‘:{;*.1& Toral de Quostdvr—Rua
{Que::tc")es Arendidas + (Quesroes aren axaﬂns com r'estr:coes)

(Total de questoes — Qualitativas — Nao Aplicirvers

62,55%

AS =
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das nio conformidades encontradas

Restrigao: MU/’L’M/A OQQ/(//%?/M/}&/”%/ZA /ﬂ@f?ﬂ@dﬁ /ﬂm
Providéncias: ﬁ%ﬁﬁéé@ﬂ /7&/‘707/}45 ;@@,jgﬁf/@ﬂ/g

w5 )

e IIGDATO

Fotos

Restrigio: ﬁ}%}// ﬁﬁﬁ)q s Wﬁ7ﬂ>ﬂ5 Wﬁﬁﬁﬂ%ffﬁﬂ%&/

7Pr0v1dencms éff' ﬁr‘”& M(LD(Q DC B?Oﬁﬁﬁ/%ﬁ[ IU/IMW@ Hﬂ@él)’-
P Mo 30 fol JAGALD () fU20 & pRPATC

l* 0109

g2 o

rADC

Parecer

Cada subarca do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais ¢ normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, csse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final do
cstadio.

A partir da analise conjunta dos diagnosticos quantitativo ¢ qualitativo ¢ possivel
obter a conclusdo final de avaliagdo do estadio para a emissdo do laudo de Condigdes
Sanitarias ¢ de Higiene.

Para a emissdo do laudo de Condigdes Sanitarias ¢ de Higiene dos cstadios,
recomenda-sc o uso, como parle da avaliagdo quantitativa, do percentual de
atendimento total, como preconizado na Resolugdo RDC n® 275, de 21 de outubro de
2002, conlorme demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliagio:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restrigdes S51% a 75%
Nao aprovado 0a50%

Os valores de atendimento total sdo obtidos a partir do somatério de atendimento
dc cada subarca.

Percentual de atendimento total: m

% Atendimento = ARTsqnis e + ARTrsgconserv + AR yangvend atim + ART jgua por T AR satde

Aprovado _fj_f_\r():
Aprovado com restri¢des aIm

Reprovado S0

OBS.: S¢ Aprovado com Restri¢do, proceder as corregdes nos prazos determinados no quadro
de sintese.
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Observacoes e consideracoes finais

A ge O Lhipo ESIAT FGIDC

/WOWU com [les Y (OES ST ES

1S DO ANG ANFEIN. /

ysdin QEAGTADT fo L5 Ak
ann A el Do S A M/Z[MOWB
ot ES DA FRIA - P e ¥
PN A SENETAIUA P s Va
LA £ T

Data de emissao do laudo: @9 DE ﬁ()l “0 Dé 0700?6
Prazo de validade do laudo: )R DE é:! g&ﬂ(g DE QQ(Q_—E

Responsaveis técnicos

st*rcma(s*) mspeczonado(s‘) ES?P.‘DJO MURJJ( { W)([ r-:;Oﬁé GHR BM/”/L

| Nome do Profissional: QAULMR D @Owl

Especialidade: TlﬁCﬂL S?ﬁN(cﬂftQ]O

Orgiio de classe:  INNARICULA 5053304

N® de inscrigﬁo no orgdo competente:

Assinaturas:

3¢



ANEXOS DO LAUDO

Plantas ou outros documentos necessdrios a [fundamentagao
clucidagdes de fatos deseritos no corpo do Laudo.

das

conclusées

c
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